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Liebe Gäste,
vielen Dank für Ihr Interesse an Schloss Johannisberg. 

Wir, die  

sind exklusiver Gastronomiepartner auf Schloss Johannisberg 
und freuen uns schon heute darauf, für Sie und mit Ihnen 
gemeinsam Ihre Veranstaltung zu planen.

Gerne stellen wir Ihnen in dieser Mappe unsere kulinarischen 
Ideen und unser erstes Angebot basierend auf den uns 
vorliegenden Informationen vor.

Lassen Sie uns gerne wissen, was Ihnen davon gefällt und wir 
Ihnen und Ihren Gästen anbieten dürfen!

Gerne zeigen wir Ihnen unsere Räumlichkeiten und besprechen 
bei einem persönlichen Treffen aus Schloss Johannisberg Ihre 
weiteren, individuellen Wünsche und Vorstellungen.

Herzliche Grüße 

Anna Sand, Lena Orth & das gesamte Team der FAVORITE 
Schloss-Gastronomie



Familienunternehmen seit über 50 Jahren
Wir, die 

Familie Barth,

leben die Gastronomie seit 50 Jahren und erfreuen uns jedes 
Mal aufs Neue daran, bezaubernde Feste für  unsere Gäste 
umzusetzen!

Die FAVORITE Schloss-Gastronomie steht für  Qualität  und 
Kreativität . Mit  unserem geschulten Fachpersonal und unserer 
innovativen  Küche stehen wir  Ihnen als kompetenter  Partner 
zur Seite. 

Frische, Kreativität,  Hilfsbereitschaft,  Freundlichkeit,  Genuss 
und Flexibilität  stehen bei uns an erster Stelle. Kompromisslos 
in  der Qualität  achten wir  auf  die Herkunft  der Produkte und  
setzen auf  internationale  und  regionale Kochkunst.

Durch jahrelange Erfahrung bieten wir  Ihnen eine 
außergewöhnliche  Location, hervorragendes Catering und 
persönlichen Service í alles aus einer Hand.

Daher wären wir  gerne der persönliche Partner an Ihrer Seite, 
um mit  unserer Erfahrung und unserer Leidenschaft auch Ihre 
Veranstaltung  zu einem unvergesslichen Tag werden zu lassen!

   

Ihre Familie Barth 



Impressionen Hochzeit auf Schloss Johannisberg
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Impressionen Hochzeit auf Schloss Johannisberg



Der Sektempfang
Zum Sektempfang im  wunderschönen Innenhof  reichen wir  
folgende Getränke:

Fürst von Metternich  Sekt Brut, Chardonnay oder Rosé 
Flasche 0,75 l à ú 39,50

Henkell Sekt alkoholfrei Flasche 0,75 l à ú 30,00

Aperol Spritz / Hugo / Lillet Wild Berry Glas 0,2 l à ú 9,50 
(optional) 

Apfel- und Orangensaft Glas 0,2 l à ϵ 4,80

Selters Mineralwasser still & medium Flasche 0,75 l à ϵ 9,50

Die Abrechnung der Getränke erfolgt  nach Verbrauch. 

Alternativ  bieten  wir  Ihnen eine Getränkepauschale zum 
Sektempfang an, diese wird  mit  ú 12,00 pro Person/Stunde 
berechnet. 



Das Fingerfood (optional)
Begleitend zum Apéritif  bieten wir Ihnen folgendes Fingerfood an:
Canapés à ú 5,00 pro Stück 

Französisches Weißbrot schräg geschnitten, mit Butter bestrichen 
und liebevoll ausgarniert, auf Wunsch auch mit verschiedenen 
Brotsorten, z.B. 
Graved Lachs | Senfkorngurke | Ingwer

Raffinierte Crostinis  à ú 5,00 pro Stück 

Geröstete Weißbrotscheiben, auch Wunsch auf mit verschiedenen 
Brotsorten, z.B. 
Avocadocreme | rote Kresse| geröstete Cashew
Rosa gebratener Milchkalbsrücken | Thunfischcreme
frittierte Carmensita Kaper 

Weiteres Fingerfood à ú 5,00 pro Stück 

Rheingauer Tatar vom Rinderfilet | Brotchip
softes Wachtelei 
Crispy Salzwassergarnele | Mango | Chili 

Wir  empfehlen  zwei bis drei Teile pro Person. 
Selbstverständlich steht Ihnen eine weitere Auswahl an Fingerfood 
bereit. Schauen Sie dazu gerne in unsere Menü- und 
Buffetvorschläge. 



Menü I Mdmó II 
Zweierlei vom gebeizten Lachs
Gurkensud | gepickelter Rettich | Selleriecreme | Fenchel Eis

***

Zitronengrassüppchen
gebratene Black Tiger Garnele | Enoki Pilze | Kokosschaum

***

Gegrillte Brust vom Schwarzfederhuhn aus der Hessischen 
Manufaktur Ochsenschläger 
Brokkolini  | Petersilienwurzel | Parmesan-Grießnocke

***

Schokoladen Delice
Chantilly | Tahiti Vanille Eis

Menüpreis (4-Gänge) pro Person ú 80,00

Menüpreis (3-Gänge) pro Person ú 70,00

Variation vom Tatar 

Für die Herren: 
Rindertatar 
Eigelbcreme | Kapernemulsion | Ochsenschwanzgelee | 
geröstetes Graubrot 

Für die Damen: 
Lachstatar
Limonen Creme fraîche | Mini-Kartoffelrösti 
***

Stunden Ei
Sauce Béarnaise Espuma | Schnittlauchöl | Spargelragout

***

Gebratener Heilbutt
Kartoffel -Mousseline | Ofenlauch | Silberlack | Beurre blanc

***

Kumquat Mousse
eingelegte Kumquat | Schokoladencreme | Physalis Eis 

Menüpreis (4-Gänge) pro Person ú 95,00

Menüpreis (3-Gänge) pro Person ú 85,00



Menü III Menü IV 
Gegrilltes Salatherz
gebratener Scampi | Schnittlauch-Emulsion | grüne Gazpacho 
Burrata Eis 

***

Gebratener Wolfsbarsch
Tomate | Calamaretti | Kalamata Olive 

***

Variation vom Kalb 
rosa gebratenes Kalbsfilet & geschmortes Kalbsbäckchen
Kartoffel -Mousseline | Wildkräutersalat | PX Essig Jus 

***

Pochierte Schokoladencreme
Milchschokolade | marinierte Beeren | Baileys Eis

Menüpreis (4-Gänge) pro Person ú 100,00

Menüpreis (3-Gänge) pro Person ú 85,00

S^of^qflk slj Pm^odbi
Wfqolkbk`lkcfq y Tfiaho§rqbo y P^rboqbfd_olq*@ol»qlkp 

'''

P^kcq dbd^oqbo I^`ep fj Afiij^kqbi
Mbqbopfifbktrowbi y Jbboobqqf`e y J^fo¼_`ebk

'''

Db_o^qbkbp Ofkabocfibq slj Ebppfp`ebk ?fl*Ofka
Qolmb^ Wtfb_bi y Lcbki^r`e  y db_o^qbkb Mfiwb 

'''

Dbbfpqb Wfqolkbkq^oqb
?^fpbo y ?^pfifhrj y Ifjlkbkhobppb

Jbk¼mobfp %1*D§kdb& mol Mboplk ú ..-)--

Jbk¼mobfp %0*D§kdb& mol Mboplk ú 62)--



Vegetarisches Menü
Gegrilltes Salatherz
Schnittlauch -Emulsion | grüne Gazpacho | Burrata  Eis 

***

Stunden Ei
Sauce Béarnaise Espuma | Schnittlauchöl  | Spargelragout

***

Tagliatelle
Silberlack | Frühlingslauch | Cherrytomaten
Parmigiano Reggiano 

***

Marinierte Erdbeeren
Chantilly | Vanille | Sauerampfer

Menüpreis (4-Gänge) pro Person ú 80,00

Menüpreis (3-Gänge) pro Person ú 70,00



Sous Vide Gegartes Roastbeef mit Röstzwiebelkruste
Kartoffelgratin | Bohnencassoulet

Wolfsbarsch
Kartoffel -Oliven-Stampf | Fenchel | Silberlack-Piquillo -Sauce 

Getrüffelte Tagliatelle
getrüffelte Velouté | Parmigiano Reggiano | Pancetta

***

Creme Brûlée

Himbeertraum
gefüllte Windbeutel | Mascarpone | Baiser | Kondensmilch

Pochierte Schokolade | marinierten Beeren 

Preis pro Person ú 95,00

Zusatz Hummerpyramide: ganzer Hummer frisch am Buffet zerteilt 
mit Cocktailsauce, Aioli und frischem Baguette + ú 25.00 p. P.  
Zusatz Austernstation: Frisch am Buffet geöffnete Austern mit 
Scharlottenvinaiugrette , Zitronenstern und Chesterbrot + ú 15.00 p. P. 

Gerne bieten wir Ihnen weiterer Buffets an.  Lassen Sie uns hierzu Ihre 
Wünsche und Vorstellungen wissen. 

Das sommerliche Buffet 
Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate
Balsamico | Zitronengras | Ceasar-Dressing

Thunfischtatar im Glas
Brotchip | Guacamole | Koriander

Grüne Gazpacho 
gebratene Garnele | Mangochutney  | Minzöl

Burrata  mit Tomaten
bunte Tomaten | Olivenöl | Bubikopf -Basilikum

Variation vom Spargel
Zitronenconfit  | Wildkräuter | Sauerteigbrot -Croûtons 

Gebratene Riesengarnele
Avocado | Mango-Chili-Salat | Thai Basilikum | Romanasalat 

Variation vom Tatar: 

Rindertatar 
Eigelbcreme | Kapernemulsion | Ochsenschwanzgelee | 
geröstetes Graubrot 

Lachstatar
Limonen Creme fraîche | Mini-Kartoffelrösti 



Bei uns sind die Kleinen ganz groß! 
Dbokb _bobfqbk tfo c¼o Feob hibfkbk D§pqb ^rc Trkp`e rkpbobk 
Hfkaboqbiibo ĀQ^dbpi^rkbï slo+

Wiener Schnitzel y Wfqolkbkp`ebf_b y Mljjbp Cofqbp 

'''

Kleiner Eisbecher y / Hrdbik Bfp

Qbiibodbof`eq ϵ /2)2-

Spaghetti | hausgemachte Tomatensauce 

***

Kleiner Eisbecher | 2 Kugeln Eis

Tellergericht ϵ 19,00

Für die Allerkleinsten stellen wir gerne Räuberteller bereit. 

Eine weitere Auswahl finden Sie in unseren Menü- und 
Buffetvorschlägen.

@Willius  Photography



Die Getränke zum Dinner
Schloss Johannisberg Gelblack, trocken Flasche 0,75 l à ú 35,00 
Schloss Johannisberg Gelblack, feinherb Flasche 0,75 l à ú 35,00
Schloss Johannisberg Bronzelack, trocken Flasche 0,75 l à ú 50,00*
Schloss Johannisberg Grünlack, feinherb Flasche 0,75 l à ú ú 70,00*
Schloss Johannisberg Rotlack, feinherb Flasche 0,75 l à ú 50,00*
Schloss Johannisberg Pinot Noir Limited Edition, trocken
Flasche 0,75 l à ú 70,00 
Wir freuen uns auf Ihre Weinauswahl von 2 í 3 Weinen. 
Radeberg Premium Pils vom Fass, alkoholfrei und Radler
Glas 0,3 l à ϵ 5,00 
Selters Mineralwasser still und medium Flasche 0,75 l à ϵ 9,50
Apfel- und Orangensaft Glas 0,2 l à ú 4,80
Coca Cola Softgetränke Glas 0,2 l à ú 5,00
Kaffee/Tee, Espresso Tasse à ú 4,00
Cappuccino, Milchkaffee Tasse à ú4,80 

Die Abrechnung der Getränke erfolgt nach Verbrauch. 
Gerne bieten wir Ihnen alternativ eine Getränkepauschale inkl. 
Wein, Bier, Soft und Heißgetränken an, diese wird mit ϵ 12,00 pro 
Person/Stunde berechnet. 
*Aufpreis bei Pauschale!



Mitternachtssnack (optional)
Gerne bieten wir  Ihnen vom Buffet  nachfolgende 
Mitternachtssnacks  an:

Favorites Currywurst
dreierlei Saucen (scharf, mittelscharf und mild)
Holzofenbrot | Brötchenauswahl

Preis pro Person ϵ 7,20

Mediterrane Käseauswahl 
Feigensenf | Trauben | Nüssen | Brotauswahl & Butter

Preis pro Person ϵ 18,50

Gulaschsuppe | Holzofenbrot

Preis pro Person ϵ 9,50

Chili con  carne  / Chili sin carne  | Sauercrème | Baguette

Preis pro Portion ϵ 9,50

Wir  empfehlen  Ihnen, unseren Mitternachtssnack  für  
die Hälfte  der Gäste zu bestellen.



Dhd Cnbjs`hka`q όnoshnm`kύ
Gerne beauftragen  wir  für  Sie unseren charmanten  Barkeeper 
und  bieten Ihnen folgende Pauschale an:

100 Stück Cocktails, Longdrinks ϵ 950,00 

200 Stück Cocktails, Longdrinks ϵ 1.800,00

Pauschale inkl . 1 Barkeeper für  bis zu 4 Stunden mixen, Theke, 
Barkarte und Equipment  sowie Eiswürfel bzw. Crushed Eis.

Jede weitere  Stunde /  Barkeeper wird  mit  ϵ 45,00 berechnet. 
Jeder weitere  Cocktail /  Longdrink wird  mit  ϵ 9,50 berechnet.

Bei größeren Mengen Cocktails benötigen  wir  einen 
zusätzlichen Barkeeper, der nach Verbrauch berechnet wird .
Bitte beachten Sie, dass wir  uns immer  auf  die gebuchten 
Pauschalen einrichten . Eine mögliche Cocktail- bzw. 
Longdrinkauswahl  entnehmen  Sie bitte  unserer Barkarte. 

Sollte Ihr Wunschcocktail nicht  vorhanden sein, sprechen Sie 
uns gerne an.



Unsere Cocktail- & Longdrinkkarte
Caipirinha 

Berro Cachaca | Limetten |  Rohrzucker 

Mojito 

Weißer Rum |  Limetten |  Pfefferminz |  Rohzucker |  Wasser 

Moscow Mule 

Smirnoff  Wodka |  Limettensaft |  Ginger Beer 

Tequila Sunrise 

Tequila |  Orangensaft |  Grenadine 

Virgin Caipirinha (alkoholfrei)

Ginger Ale | Limetten |  Rohrzucker 

Schloss Gin & Tonic 

Smirnoff Wodka & Lemon 

Captain Morgan & Cola 

Ihr Lieblingscocktail ist nicht dabei? Sprechen Sie uns gerne an! 



Die Locationmiete 
In unserem Mietpreis für Sie inkludiert sind: 
Å Geschirr, Besteck, Gläser, weiße Tischwäsche und weiße 

Stoffservietten 
Å Mobiliar wie vorhanden bestehend aus Stehtischen mit 

weißen Hussen zum Empfang, Loungemobiliar nach 
Rücksprache, runden Tischen für 8 bis 10 Personen, braune 
Holzstühle mit Sitzkissen sowie Buffettische 

Å  Vorhandene Indoor-Bar inklusive 2 Kühlschränken 
Å Servicepersonal für 5 Stunden, anschließend erfolgt die 

Berechnung nach effektivem Stundeneinsatz wie folgt: 
 Logistiker Stunde à ϵ 40,00
 Veranstaltungsleiter pro Stunde à ϵ 48,00
 Servicekraft pro Stunde à ϵ 45,00
 Küchenchef pro Stunde à ϵ 48,00
 Koch pro Stunde à ϵ 45,00
 (Toilettendame auf Wunsch separat à 
 ú 40,00 pro Stunde) 
Å Küchenequipment
Å Endreinigung der Location 

Raummiete Fürst von Metternich Saal inkl. Innenhof ú 3.600,00 
Weiteres Mobiliar etc. nach Absprache gegen Aufpreis 



Die Dekoration (optional)
Unsere Empfehlung 

Bei besonderen Dekorationswünschen empfehlen  wir  Ihnen 
unseren Partner: 

Grob Floraldesign

http://www.grobwiesbaden.de/

Stefan Grob
Friedenstraße 7
65189 Wiesbaden
Telefon: 0611 - 718709
E-Mail info@grobwiesbaden.de  

Auf der nachfolgenden Seite finden  Sie weitere  Impressionen 
unseres Dekopartners. 

Lassen Sie es uns gerne wissen und wir  fragen die Firma Grob 
Floraldesign mit  Ihren individuellen  Wünschen für  Sie an! 



Mtrhj`khrbgd Umsdqg`kstmf
Dbokb _fbqbk tfo Fekbk bfk Rkqboe^iqrkdpmoldo^jj c¼o Feobk 
Bsbkq ^k+ 
Slk AGñp ̂rp abo Obdflk) w+?+ AG >kao« Bkdboq
¼_bo AGñp ̂rp P¼a*Co^khobf`e) w+?+ AG Qlkv >ilkbp
¼_bo k^jbke^cqb ?^kap) w+?+ G^jjfk Ӣ@lli) hfkd h^jbe^ _^ka 
labo Pmfabo Jromev D^kd
_fp efk wr plkpqfdbk Pelt^`q) ^iibp fpq j·dif`eĞ

Pbi_pqsbopq§kaif`e h·kkbk Pfb ^r`e Feob Ifb_ifkdp_^ka labo AG 
fkhirpfsb ?bp`e^iirkdpqb`ekfh jfq_ofkdbk+ 
Qbfibk Pfb rkp efbo _fqqb wr dbdb_bkbo Wbfq jfq) t^kk Feob ?^ka 
^rc_^rq rka jfq tfb sfbi Mboplkbk afbpb ^kobfpq+

?fqqb _b^`eqbk PfbĞ
Jrpfh fpq _fp -07-- Reo boi^r_q+ 
?bf Sbo^kpq^iqrkdbk jfq Jrpfh pfka afb >rÄbkq¼obk 
^_ /17-- Reo dbp`eilppbk wr e^iqbk+

Dbokb elibk tfo Fekbk ¼_bo rkpbob Qb`ekfhm^oqkbo) afb Cfoj^ 
_pq ?b`hbo Pqrafl Qb`ekfh rka afb Cfoj^ CIL Pbosf`b ̂ r`e bfk 
bkqpmob`ebkabp Qb`ekfh^kdb_lq bfk+ Efboc¼o cobrbk tfo rkp ̂rc 
Feobk ?ba^oc+ 



Übernachtung im Favorite Parkhotel
Gerne bieten wir Ihnen auch eine Übernachtung in unserem 
Hause an und shuttlen Sie und Ihre Gäste zwischen der Favorite 
und Schloss Johannisberg! Bitte lassen Sie uns wissen, ob wir 
Ihnen Zimmer reservieren dürfen!

(Gültig auf Anfrage und nach Verfügbarkeit, 
außerhalb Messezeiten)

Favorite Parkhotel 

Einzelzimmer   ab ú 191,00 

Doppelzimmer    ab ú 228,00 

Die Preise verstehen sich pro Zimmer  und Nacht inklusive  
Frühstück sowie inklusive  dem Busshuttle zwischen der 
Favorite und  Schloss Johannisberg. 

Alternativ  empfehlen  wir  Ihnen folgende Partnerhotels: 

Å Relais &  Châteaux Ā?rod P`et^owbkpqbfkï in  Geisenheim 

Å Hotel ĀT>IA.TBFQï in  Kiedrich 

Å Hotel ĀK§dibopï in  Oestrich-Winkel  


