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Liebe Gaste

vielen Dank fur Ihr Interesse an Schloss Johannisberg.

Wir, die &'5

FAVORITE

S

SCHLOSS JOHANNISBERG

sind exklusiver Gastronomiepartner auf Schloss Johannisberg
und freuen uns schon heute darauf, fir Sie und mit Ihnen
gemeinsam lhre Veranstaltung zu planen.

Gerne stellen wir Ihnen in dieser Mappe unsere kulinarischen
TARELES il Ideen und unser erstes Angebot basierend auf den uns
2 e vorliegenden Informationen vor.
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AR Al A b g | y .. . ..
! e 1] 2 Ihnen und lhren Gasten anbieten durfen!

Gerne zeigen wir lhnen unsere Raumlichkeiten und besprechen
bei einem personlichen Treffen aus Schloss Johannisberg lhre
weiteren, individuellen Winsche und Vorstellungen.

Herzliche Gruf3e

Anna Sand, Lena Orth & das gesamte Team der FAVORITE
SchlossGastronomie
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Familienunternehmen sd&dilbéren
Wir, die

Familie Barth,

leben die Gastronomie seit 50 Jahren und erfreuen uns jedes
Mal aufs Neue daran, bezaubernde Feste fur unsere Gaste
umzusetzen!

Die FAVORITESchlossGastronomie steht flr Qualitat und
Kreativitat . Mit unserem geschulten Fachpersonalund unserer
innovativen Kiche stehen wir Ihnen als kompetenter Partner
zur Seite.

Frische, Kreativitat, Hilfsbereitschaft, Freundlichkeit, Genuss
und Flexibilitat stehen bei uns an erster Stelle. Kompromisslos
in der Qualitat achten wir auf die Herkunft der Produkte und , S 4% _
setzenauf internationale und regionale Kochkunst. ; EWREE gl | V;“W

Durch jahrelange Erfahrung bieten wir Ihnen eine L

aulRergewobhnliche Location, hervorragendes Catering und
personlichen Servicei alles aus einer Hand.

Daher wéaren wir gerne der personliche Partner an lhrer Seite,
um mit unserer Erfahrung und unserer Leidenschaft auch lhre
Veranstaltung zu einem unvergesslichen Tagwerden zu lassen!

lhre Familie Barth
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Impressionen Hochzeit auf Schloss Johannisberg

i

il il VLLAL tet il

4 N2
JVORITE

Sagflmathie
SCHLCSSJ ANNISBERG




Iloqdrrhnmdm Hnbgydhs

" o ey o
,g-gnn.-n-r . e fi e o




Impressionen Hochzeit auf Schloss Johannlsberg

1 1 F\m.;»

\.\\{“ ‘




Der Sektempfang

Zum Sektempfang im wunderschonen Innenhof reichen wir
folgende Getranke:

Furst von Metternich Sekt Brut, Chardonnay oder Rosé
Flasche0,75l a 139,50

Henkell Sekt alkoholfrei Flasche 0,75 | & 30,00

Aperol Spritz / Hugo / Lillet Wild Berry Glas 0,2 | 219,50
(optional)

Apfel- und Orangensaft Glas 0,2 | & 4,80

Selters Mineralwasser still & medium Flasche 0,75 | & 9,50

Die Abrechnung der Getranke erfolgt nach Verbrauch.

Alternativ bieten wir lhnen eine Getrankepauschale zum
Sektempfang an, diese wird mit G 1200 pro Person/Stunde
berechnet.
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Das Fingerfo(mbtional
Begleitend zum Apéritif bieten wir Ihnen folgendes Fingerfood an:

CANAPES A U 5,00 proO STUCK

Franzosisches Weil3brot schrag geschnitten, mit Butter bestrichen
und liebevoll ausgarniert, auf Wunsch auch mit verschiedenen
Brotsorten, z.B.

GRAVED LACHS | Senfkorngurke | Ingwer

RAFFINIERTE CROSTINIS A U 5,00 prO STUCK

Gerostete WeilR3brotscheiben, auch Wunsch auf mit verschiedenen
Brotsorten, z.B.

AvOCADOCREME | rote Kresse| gerostete Cashew

ROSA GEBRATENER MILCHKALBSRUCKEN | Thunfischcreme
frittierte Carmensita Kaper

WEITERES FINGERFOOD A U 5,00 pPrO STUCK

RHEINGAUER TATAR VOM RINDERFILET | Brotchip
softes Wachtelei

CRISPY SALZWASSERGARNELE | Mango | Chili

Wir empfehlen zwei bis drei Teile pro Person

Selbstverstandlich steht Ihnen eine weitere Auswahl an Fingerfood
bereit. Schauen Sie dazu gerne in unsere Menéund
Buffetvorschlage.
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Menu |

Zweierlei vom gebeizten Lachs
Gurkensud | gepickelter Rettich | Selleriecreme | Fenchel Eis

*k*%k

Zitronengrassuppchen
gebratene Black Tiger Garnele EnokiPilze | Kokosschaum

**k%*

Gegrillte Brust vom Schwarzfederhuhn aus der Hessischen
Manufaktur Ochsenschlager
Brokkolini | Petersilienwurzel | Parmesan-Griel3nocke

**k*k

SchokoladenDelice
Chantilly | Tahiti Vanille Eis

Menupreis (4-Gange) pro Personi 80,00
Menupreis (3-Gange) pro Personi 70,00

Md mdé | |

Variation vom Tatar
Flr die Herren:

Rindertatar
Eigelbcreme | Kapernemulsion | Ochsenschwanzgelee |
gerostetes Graubrot

Flir die Damen:
Lachstatar
Limonen Creme fraiche | Mini-Kartoffelrosti

*k%k

Stunden Ei
Sauce Béarnaise Espuma | Schnittlauchél | Spargelragout

**k*k

Gebratener Heilbutt
Kartoffel -Mousseline | Ofenlauch | Silberlack | Beurre blanc

*k*k

Kumqguat Mousse
eingelegte Kumquat | Schokoladencreme | Physalis Eis

Menupreis (4-Gange) pro Personi 95,00
Menupreis (3-Gange) pro Personi 85,00

*****



Menu 111

Gegrilltes Salatherz
gebratener Scampi | Schnittlauch-Emulsion | griine Gazpacho
Burrata Eis

*k*%k

Gebratener Wolfsbarsch
Tomate | Calamaretti | Kalamata Olive

*k*%k

Variation vom Kalb
rosa gebratenes Kalbsfilet & geschmortes Kalbsbéackchen
Kartoffel -Mousseline | Wildkrautersalat | PX Essig Jus

*k*%k

Pochierte Schokoladencreme
Milchschokolade | marinierte Beeren | Baileys Eis

MenUpreis (4-Gange) pro Personi 100,00
Menupreis (3-Gange) pro Personi 85,00
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Vegetarisches Menu

Gegrilltes Salatherz
Schnittlauch -Emulsion | griine Gazpacho |Burrata Eis

*k%k

Stunden Ei
Sauce Béarnaise Espuma $chnittlauchdl | Spargelragout

*kk

Tagliatelle
Silberlack | Fruhlingslauch | Cherrytomaten
Parmigiano Reggiano

*k*k

Marinierte Erdbeeren
Chantilly | Vanille | Sauerampfer

MenuUpreis (4-Gange) pro Personi 80,00
Menupreis (3-Gange) pro Personi 70,00
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Das sommerliche Buffet

Verschiedene Blatt und Rohkostsalate
Balsamico | Zitronengras | CeasafDressing

Thunfischtatar im Glas
Brotchip | Guacamole | Koriander

Grune Gazpacho
gebratene Garnele |Mangochutney | Minzoél

Burrata mit Tomaten
bunte Tomaten | Olivendl | Bubikopf-Basilikum

Variation vom Spargel
Zitronenconfit | Wildkrauter | Sauerteigbrot -Crodtons

Gebratene Riesengarnele
Avocado | Mango-Chili-Salat | Thai Basilikum | Romanasalat

Variation vom Tatar:

Rindertatar
Eigelbcreme | Kapernemulsion | Ochsenschwanzgelee |
gerostetes Graubrot

Sous Vide Gegartes Roastbeef mit Rostzwiebelkruste
Kartoffelgratin | Bohnencassoulet

Wolfsbarsch
Kartoffel -Oliven-Stampf | Fenchel | SilberlackPiquillo-Sauce

Getruffelte Tagliatelle
getriffelte Velouté | Parmigiano Reggiano | Pancetta

* %%
Creme Brilée

Himbeertraum
gefullte Windbeutel | Mascarpone | Baiser | Kondensmilch

Pochierte Schokolade | marinierten Beeren

Preis pro Personi 95,00

Zusatz Hummerpyramide: ganzer Hummer frisch am Buffet zerteilt

mit Cocktailsauce, Aioli und frischem Baguette + 025.00 p. P.

Lachstatar

Zusatz Austernstation: Frisch am Buffet geodffnete Austern mit
Limonen Creme fraiche | Mini-Kartoffelrosti

Scharlottenvinaiugrette , Zitronenstern und Chesterbrot + 015.00 p. P.

Gerne bieten wir Ihnen weiterer Buffets an. Lassen Sie uns hierzu lhre
Wiinsche und Vorstellungen wissen.

*****



Bei uns sind die Kleinen ganiz grof3
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SPAGHETTI | hausgemachte Tomatensauce

**k%k

KLEINER EISBECHER | 2 Kugeln Eis
Tellergericht € 19,00

Fur die Allerkleinsten stellen wir gerne Rauberteller bereit.

Eine weitere Auswabhl finden Sie in unseren Menu- und
Buffetvorschlagen.

@Willius Photography
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Die Getranke zum Dinner

Schloss Johannisberdgselblack, trocken Flasche 0,75 | & 35,00
Schloss Johannisberdselblack, feinherb Flasche 0,75 | & 35,00
Schloss Johannisberg Bronzelack, trocken Flasche 0,75 1&0,00*
Schloss Johannisberdgsriunlack, feinherb Flasche 0,75 | &G 70,00*
Schloss Johannisberdrotlack, feinherb Flasche 0,75 | & 50,00*

Schloss Johannisberg Pinot Noir Limited Edition, trocken
Flasche 0,75 | & 70,00

Wir freuen uns auf Ihre Weinauswah! von 2 i 3 Weinen.

Radeberg Premium Pils vom Fass, alkoholfrei und Radler
Glas 0,3 I & 5,00

Selters Mineralwasser still und medium Flasche 0,75 | & 9,50
Apfel- und Orangensaft Glas 0,2 | au 4,80
Coca Cola Softgetranke Glas 0,2 1 a5,00

Kaffee/Tee, Espresso Tasse@4,00
Cappuccino, Milchkaffee Tasse a14,80

Die Abrechnung der Getranke erfolgt nach Verbrauch.

Gerne bieten wir Ihnen alternativ eine Getrankepauschale inkl.
Wein, Bier, Soft und Heil3getranken an, diese wird mite 12,00 pro
Person/Stunde berechnet.

© yasminandtim.com

*Aufpreis bei Pauschale!

N2
FAVORITE
S 44%23«" %/f;»mu;«,

sssssssssssssssss



Mitternachtssngciptional

Gerne bieten wir lhnen vom Buffet

Mitternachtssnacks an:

FAVORITES CURRYWURST

dreierlei Saucen (scharf, mittelscharf und mild)

Holzofenbrot | Brétchenauswahl

Preis pro Persore 7,20

MEDITERRANE KASEAUSWAHL

Feigensenf | Trauben | Nissen | Brotauswahl & Butter

Preis pro Persore 18,50

GuLAscHsuPPE | Holzofenbrot

Preis pro Persore 9,50

CHILI CON CARNE / CHILI SIN CARNE | Sauercreme | Baguette

Preis pro Portione 9,50

Wir empfehlen Ihnen, unseren
die Halfte der Gastezu bestellen.

Mitternachtssnack

nachfolgende

far
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Dhd Cnthjosthinkm kg

Gerne beauftragen wir fur Sie unseren charmanten Barkeeper
und bieten Ihnen folgende Pauschalean:

100 Stick Cocktails, Longdrinks € 950,00
200 Stuck Cocktails, Longdrinks € 1.800,00

Pauschaleinkl. 1 Barkeeper flr bis zu 4 Stunden mixen, Theke,
Barkarte und Equipment sowie Eiswulrfel bzw. Crushed Eis

Jede weitere Stunde / Barkeeper wird mit € 4500 berechnet.
Jeder weitere Cocktail / Longdrink wird mit € 9,50 berechnet.

Bei groReren Mengen Cocktails benétigen wir einen
zuséatzlichen Barkeeper, der nach Verbrauch berechnet wird.
Bitte beachten Sie, dass wir uns immer auf die gebuchten
Pauschalen einrichten. Eine mogliche Cocktail- bzw.
Longdrinkauswahl entnehmen Siebitte unserer Barkarte.

Sollte Ihr Wunschcocktail nicht vorhanden sein, sprechen Sie
uns gerne an.
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Unsere Cocki&llLongdrinkkarte
Caipirinha

Berro Cachaca| Limetten | Rohrzucker

Moijito

WeilRer Rum| Limetten | Pfefferminz | Rohzucker| Wasser
MoscowMule

Smirnoff Wodka | Limettensaft | Ginger Beer

Tequila Sunrise

Tequila| Orangensaft | Grenadine

Virgin Caipirinha (alkoholfrei)

Ginger Ale| Limetten | Rohrzucker
Schloss Gin & Tonic
Smirnoff Wodka & Lemon

Captain Morgan & Cola

Ihr Lieblingscocktail ist nicht dabei? Sprechen Sie uns gerne an!

FAVO)
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Die Locationmiete

In unserem Mietpreis fur Sie inkludiert sind:

A Geschirr, Besteck, Glaser, weiRe Tischwasche und weilRe
Stoffservietten

A Mobiliar wie vorhanden bestehend aus Stehtischen mit
weil3en Hussen zum Empfang, Loungemobiliar nach
Rucksprache, runden Tischen fiir 8 bis 10 Personen, braune
Holzstuhle mit Sitzkissen sowie Buffettische

o

Vorhandene Indoor-Bar inklusive 2 Kuhlschranken

A Servicepersonal fiir 5 Stunden, anschlieBend erfolgt die
Berechnung nach effektivem Stundeneinsatz wie folgt:

Logistiker Stunde ae€ 40,00
Veranstaltungsleiter pro Stunde a € 48,00
Servicekraft pro Stunde ae 45,00
Kichenchef pro Stunde ae 48,00

Koch pro Stunde ae 45,00

Toilettendame auf Wunsch separat a
u 40,00 pro Stunde)

A Kiichenequipment
A Endreinigung der Location

Raummiete Furst von Metternich Saal inkl. Innenhof U 3.600,00

Weiteres Mobiliar etc. nach Absprache gegen Aufpreis e
FAV_O ITE
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Die Dekoratigoptional

Unsere Empfehlung

Bei besonderen Dekorationswiinschen empfehlen wir Ihnen
unseren Partner:

Grob Floraldesign

http://www.grobwiesbaden.de/

Stefan Grob

Friedenstralle 7

65189 Wiesbaden

Telefon: 061% 718709

E-Mail info@grobwiesbaden.de

Auf der nachfolgenden Seite finden Sie weitere Impressionen
unseres Dekopartners.

LassenSie es uns gerne wissen und wir fragen die Firma Grob
Floraldesign mit lhren individuellen Wunschen fir Siean!
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Ubernachtung im Favorite Parkhotel

Gerne bieten wir Ihnen auch eine Ubernachtung in unserem
Hause an und shuttlen Sie und Ihre Gaste zwischen der Favorite
und Schloss Johannisberg! Bitte lassen Sie uns wissen, ob wir
Ihnen Zimmer reservieren dirfen!

(Gultig auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit,
aul3erhalb Messezeiten)

Favorite Parkhotel
Einzelzimmer ab 191,00

Doppelzimmer ab 1228,00

Die Preise verstehen sich pro Zimmer und Nacht inklusive
Frihstick sowie inklusive dem Busshuttle zwischen der
Favorite und SchlossJohannisberg.

Alternativ empfehlen wir Ihnen folgende Partnerhotels:

A Relais& ChateauxA? r ®'de t * o w bik Gepdniiekni
A Hotel AT > LTA F i® Kiedrich

A Hotel A K § d iirbQegtrich-Winkel
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