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WENN TAGE LÄNGER WERDEN UND SICH  
DAS LEBEN IM �  LEICHT ANFÜHLT!

Zeit für Genuss, für Begegnungen und für alles, was wirklich zählt.

Liebe Gäste,, Freunde und Wegbegleiter,

manchmal entstehen die schönsten Dinge dann,  
wenn man offen bleibt für neue Wege. Genau so 
fühlt sich dieses Jahr für uns an. 

Mit Robert Standfuß durften wir einen beson-
deren Menschen für unsere Favorite-Familie ge-
winnen, der wie wir für echte Gastfreundschaft, 
Qualität und große Genussmomente steht. Über 
viele Jahre hat er die Event- und Genusskul-
tur im Rhein-Main-Gebiet maßgeblich geprägt 
und bringt nun seine Erfahrung, seine Ruhe 
und seine Leidenschaft bei uns ein. Was uns be-
sonders freut: Er denkt nicht nur in Abläufen 
und Konzepten, sondern vor allem in Er- 
lebnissen für unsere Gäste. Genau das 
verbindet uns. 

Gemeinsam möchten wir unsere  
Bankett- und Cateringwelt, un-
sere Weinbar und das Hofgut  

Laubenheimer Höhe weiterentwickeln – mit ei-
ner klaren Handschrift: authentisch, hochwertig 
und mit viel Liebe zum Detail.

Und während sich bei uns im Haus vieles weiter-
entwickelt, spüren wir gleichzeitig, wie sich auch 
die Wünsche unserer Gäste verändern. Gerade in 
diesen Zeiten sehnen sich viele nach Nähe, Sicher-
heit und echten Erlebnissen – ohne lange Reisen, 
aber mit umso mehr Qualität. 

Urlaub in Deutschland ist für uns deshalb mehr 
als nur eine Alternative geworden – es ist eine 

bewusste Entscheidung. Für Entschleunigung.  
Für Genuss. Für Zeit miteinander. 

Hier in Mainz, mitten in Rheinhessen – der „Toskana 
Deutschlands“ – finden Sie genau das: Natur, Kuli-
narik, Bewegung und Entspannung, alles ganz nah 
beieinander. Ob Spaziergänge durch die Weinber-
ge, ein Glas Riesling auf der Terrasse oder einfach 
das gute Gefühl, angekommen zu sein – manchmal 
liegt das Besondere direkt vor der eigenen Haustür. 

Für uns als Familie ist genau das, was uns antreibt: 
Orte zu schaffen, an denen Sie sich wohlfühlen, 
loslassen können und echte Momente erleben.

Wir freuen uns sehr darauf, diesen Weg gemein-
sam mit Ihnen weiterzugehen – mit neuen Impul-

sen in der Küche und vielen besonderen  
Augenblicken hier bei uns in Mainz.
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LUNCH menü �
Highlight im Job-Alltag!  
Genießen Sie leichte 
Menüs in 3- bis 4-Gängen 
zusammengestellt aus 
unserer Abendkarte, inklu-
sive einem Glas Wein und 
Wasser. Die Menüs wechseln 
wöchentlich! 

Termin: Mi - Sa, 12 bis 14 Uhr

 � 3-Gang-Menü   75 € p. P.  
 � 4-Gang-Menü  85 € p. P.

YOUNG line 
große Küche –  
kleiner Preis 
Das Rundum-Sorglos-Paket 
für junge Gourmets inkl. 
Moderation, DJ und Chill-
Out mit Köchen & Service. 

Termine: 15. Juli |  16. Sept.

4-Gang-Menü inkl. beglei-
tender Getränke � 135 € p. P.

GOURMET  � kochkurs 
Spaß + Genuss garantiert  
Aniello Casalino freut sich 
darauf, in der Sterne-Küche, 
alle Kochbegeisterten in seine 
besonderen Küchengeheimnis-
se einzuweihen.

Termine: 	17. Juni: Pasta  
	 09. Sept.: Patisserie 

� Teilnehmer 250 € p. P.   
� + Partner zum Essen 125 € p. P. 

restaurant    sterne

SUSHI kochkurs 
mit unserem Sushichef 
Entdecken Sie, wie unser Sushi
chef seine Kreationen kreiert.  
Lassen Sie sich einführen in 
diese besondere Kunst des 
Kochens. 
Termin: 10. Juni, 23. September 
Kochkurs inkl.  
Speisen &  
Getränke � pro Person 79 €

RESERVIER- 
UNGEN &  
EVENTS  
IN DER 
WEINBAR

Genuss CHEFS table 
by Aniello Casalino 
Food meets wine · Our guests meet our team  
One special menu meets one special table 

Unser Sternekoch kreiert ein 4-Gang-Menü, das an einer 
langen Tafel serviert wird. Unser Chef Sommelier und 
unser Serviceteam sind den ganzen Abend mit dabei.

Termin: jeden Donnerstag ab 19 Uhr

Inkl. Aperitif, 4-Gang-Menü, 2 Weine  
pro Gang und begleitender Getränke   135 € p. P.

ÖFFNUNGSZEITEN: 
Mittwoch bis Samstag  
12.00-14.00 & 18.30-21.00 Uhr

BETRIEBSFERIEN: 
22. Juli-01. August  

14-17. Oktober
RESERVIERUNGEN & EVENTS 

FÜRS RESTAURANT 

NEU

Ab sofort jeden Mittwoch!
Erleben Sie ein exklusives 5-Gang-Überra
schungsmenü von Sternekoch Aniello 
Casalino –  kreativ, saisonal & voller beson
derer Momente. Dazu servieren wir Ihnen 
einen Signature Cocktail perfekt  
abgestimmt auf den Abend. � 135 € p. P.

   SECRET 
WEDNESDAY

WM-Spiele 
live 
im FAVORITE  
Biergarten 

Jetzt Platz 
reservieren!

Eintritt frei! 

Große LED-Leinwand

  ein Platz 
      der 
  Reihe

D
i n

1. 
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VERANSTALTUNGS-
KALENDER 2026 

Pulpo  
grüner Spargel | Fenchel  

Blutorangensorbet | Imperial Kaviar 

Raviolo  
Shiso | französische Jakobsmuschel  

Yuzu | Lardo 

Hummer  
Corailcreme | Fingerlimes | Unagi Aal  

Tomatillo | Kumquat 

Asiatischer Kaninchen Dim Sum  
Kaninchenessenz | Wurzelgemüse  

(auch vegetarisch möglich) 

Neuseeländischer Lammrücken  
junge Erbsen | Maitakepilze | Holunderblütenjus 

Käse von Maître Affineur Waltmann  
hausgemachter Feigensenf 

Rhabarber 
Thai-Basilikum | Dulcey  

Nussbuttereis 

Änderungen vorbehalten 

GOURMET-MENÜ 

by Aniello Casalino

Wir haben die Freiluft-Saison offiziell mit  
traditioneller Biergarteneröffnung gestartet. 
Schön, dass Sie alle da waren!

FA
VO

R
IT

E‘S
 BIERGARTEN

30Jahre
1996     2026

www.helmig-partner.com

Tel: +49 2595 21 26 600 

MIT LEIDENSCHAFT ZUM DETAIL.
Exzellent betreut, seit 1978. Spezialisiert auf industrielle und mittel-
ständische Unternehmen bieten wir nachhaltig den bestmöglichen 
Schutz durch Versicherungen, Vorsorge und Risikomanagement!

Rudolf-Diesel-Straße 3 
59399 Olfen DAS HELLE

FÜR ALLE
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SONN- &
FEIERTAGS  
 
 Brunch 
 
auf dem HOFGUT 
Genießen Sie einen 
festlichen Brunch mit 
herrlichem Blick über die 
Weinberge Rheinhessens. 

Ideal für Familien  
& Freunde!

Termine:   
Sonntags,  
Pfingsten (08.+09. Juni) �  
Weihnachten  
(25.+26. Dezember) 
jeweils von 11 bis 15 Uhr �

Inkl. Kaffee, Tee, Wein, Sekt, 
Bier, Wasser & Softgetränke  
ab 65 € p. P.  
(Preisänderungen vorbehalten) 

events    hofgut

Endlich !

RESERVIERUNGEN UND 
EVENTS FÜRS HOFGUT 

WEINBERGSHÜTTE: Di-Sa ab 12 Uhr · So ab 11 Uhr  
HOFGARTEN: Di-Fr ab 14 Uhr · Sa + So ab 11 Uhr  

Alle Terrassen  
und Biergärten sind 

für Sie geöffnet.

79 € inkl. 
sommerlichem 

Buffet & Drinks  
(außgenommen Sekt,  

Champagner, Spirituosen  
und Longdrinks)

SOMMER 
SOMMER 
 PARTY PARTY

Fr 21. August ‘26

 19 Uhr

DJ ANTHONY St. Tropez

SÄNGERIN LILLY St. Tropez

SÄNGERIN CAROLE-ANNE St. Tropez

GITARRIST LUCAS St. Tropez

DJ ALEXANDRE Marseille

DJ MATHIEU BETHENCOURT Paris

SAXOPHONIST MIKE Aix en Provence

DJ MISTA TWO Ibiza

TI CKET S

AFTER 
WORK 

x

ab 18 UHR
EINTRITT 

FREI !
23. JULI + 
10. SEPT 

Tisch reservieren: alessia.himmel@
hofgut-laubenheimer-hoehe.de

DRINKS, SNACKS 
& LIVE DJ

SCHLENDER weinprobe
über die  
Laubenheimer Höhe 
In den Weinbergen erwar-
ten Sie vielfältige  
Wein- und Essensstände. 
Oder Sie genießen  
ein entspanntes Picknick 
zwischen den Reben. 

Termin:  
16. August ab 11 Uhr  
keine Reservierung nötig.

Vielfalt  
in 

Farbe

maler-wirges.de
HOL DIR DEN GESCHMACK!

ABSOLUTE
FRESHHEIT

ENTDECKE DIE
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Liebe Familie Barth, 
wir gratulieren Euch herzliche  
zu Eurem neuen Küchenchef im Favorite Restaurant  
Aniello Casalino und natürlich zu der Bereicherung  
mit Cem Yoldas für Schloss Johannisberg.

Auf 12 einzigartigen Crus, deren Kalk-  
und Schieferböden, kultivieren wir Riesling  
und Spätburgunder. Unser Ziel ist es,  
den Durchgang des Weins vom Raum  
in die Zeit schmeckbar zu machen.



ehrungen � preise

91 VON

100
PUNKTE

Auszeichnung für 
Schloss Johannisberg 
 
Schloss Johannisberg wurde kürz-
lich als zweitbestes Weingut der 
Welt und zugleich als Nummer 1 
in Europa im renommierten Ran-
king der World’s 50 Best Vineyards 
ausgezeichnet. Diese besondere 
Ehrung würdigt nicht nur die 
herausragenden Weine, sondern 
vor allem das Gesamterlebnis aus 
Wein, Kulinarik, Architektur und 
Gastfreundschaft. 

Gerade das Zusammenspiel aus ex-
zellenter Küche, einzigartiger Lage 
und kulturellem Angebot macht 
Schloss Johannisberg zu einem 
Ort, der weit über den Rheingau 
hinausstrahlt und internationale 
Maßstäbe setzt. 

Wir gratulieren Schloss Johannis-
berg von Herzen zu dieser außer-
gewöhnlichen Auszeichnung und 
sind stolz, Teil dieses besonderen 
Ortes zu sein. Gleichzeitig bedan-
ken wir uns für die vertrauens-
volle und inspirierende 
Partnerschaft und 
freuen uns über das 
erste gemeinsame 
Jubiläum!

Ausgezeichnete Weinbar – 
ein Ort zum Ankommen 
 

Unsere Weinbar wurde im 
aktuellen Falstaff Voting 
zu den besten Weinbars 
Deutschlands gewählt – 

mit 91 von 100 Punkten und 
einer Bewertung, die vor allem die 
große Auswahl an offenen Weinen, 
die Qualität und die besondere At-
mosphäre hervorhebt. 

Für uns ist die Weinbar schon 
immer mehr gewesen als nur ein 
Ort für ein Glas Wein. Sie ist Treff-
punkt, Lieblingsplatz, ein Stück Zu-
hause für unsere Gäste – für lange 
Abende, gute Gespräche und kleine 
Auszeiten vom Alltag.

Umso mehr freut es uns, dass 
genau dieses Gefühl auch nach 
außen spürbar ist.

Ein großes Dankeschön an unser 
gesamtes Team – und an Sie, liebe 
Gäste, die diesen Ort jeden Tag mit 
Leben füllen.

Ausgezeichnete Kulinarik – 
ein besonderer Moment 
 
Unser FAVORITE restaurant wurde 
bei der „Nacht der Sterne“ mit 
dem ahgz Sterne Award 2026 aus-
gezeichnet und zählt damit zu den 
Top 150 Restaurants in Deutsch-
land. Eine Anerkennung, die uns 
mit großer Dankbarkeit erfüllt.

Hinter dieser Auszeichnung steht 
vor allem eines: ein außergewöhn-
liches Team, das jeden Tag mit Hin-
gabe, Präzision und viel Herz daran 
arbeitet, unseren Gästen besondere 
Genussmomente zu bereiten.

Wir sind stolz auf Eure Leistung 
und gleichzeitig motiviert, diesen 
Weg gemeinsam weiterzugehen.

  Wenn Leidenschaft, 	

   Teamarbeit und 
             täglicher Einsatz 
sichtbar werden.

RESTAURANTS IN 
DEUTSCHLAND

ES SIND AUGENBLICKE WIE DIESE,  
DIE UNS ALS FAMILIE GANZ  

BESONDERS BERÜHREN: 

Tel: 06144 - 46827-0
info@wigem.de
www.wigem.de

WIGEM Getränke GmbH 
An der Steinlach 11-13
65474 Bischofsheim
 

Ihr Getränkefachgroßhandel 
im Rhein Main Gebiet.

T
M

Schildweg 2
55271 Stadecken-Elsheim

Rheinhessen
T 06136/24 87 · F 06136/92 44 13
M weingut@hedesheimer-hof.de

W www.hedesheimer-hof.de

Wir wünschen 
einen schönen 

Sommer!

Unser Partner im 
»FAVORITE restaurant«

I H R  F A V O R I T E  P A R K H O T E L 

Frühstückspartner
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 Gastfreundschaft 
AUFEINANDER 

TREFFEN. 

Planen Sie Ihr perfektes
Event mit uns! 
Schloss Johannisberg bietet  
unvergessliche Locations für  
Hochzeiten, Familienfeiern,  
Konferenzen oder Tagungen.  
Und mit der Favorite Schloss- 
Gastronomie geben Sie Ihre  
Veranstaltung in beste Hände – 
wir sind Ihr perfekter Partner  
für unvergessliche Events. 

Mit langjähriger Erfahrung,  
exzellentem Service und feiner  
Kulinarik sorgen wir dafür,  
dass Ihr Event genau so wird,  
wie Sie es sich wünschen.

Montag Ruhetag  
Di - Sa 12 bis 22 Uhr  

So & Feiertag 11 bis 22 Uhr

GOURMET tafel 
auf JOHANNISBERG  
 
Simon Kieslich und Gastkoch kreie-
ren ein 5-Gang-Menü, das an einer 
weiß gedeckten Gourmettafel  
serviert wird.  

Termin: 11. Juli, 18 Uhr�

Inkl. Speisen,  
Getränke & Wein� pro Person 149 €  

SCHLOSS beats 
am GOETHEBLICK  
 
DJ, Snacks, Wein & eine  
grandiose Aussicht.  
Was will man mehr?!

Termin: 01. August, 19 Uhr 

Eintritt frei

380 500 250 350

380 500 250 350

380 500 250 350

380 500 250 350380 500 250 350

SCHLOSS - EVENTS IM SOMMER

D A S  E R S T E  R I E S L I N G  W E I N G U T  D E R  W E L T
Lassen Sie sich von der einzigartigen Weinkultur auf Schloss Johannisberg verzaubern. 

Entdecken Sie Rheingauer Gastfreundschaft und Weingenuss auf Spitzenniveau | Natürlich | Dort, wo der Riesling all seine Facetten entfaltet

 RESERVIERUNGEN 
& EVENTS IN DER  



team    persönliches
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Manchmal füh-
ren uns unsere 
Wege ein gan-
zes Stück weiter 
weg – und doch 
geht es immer 
um das, was 
uns am meisten 
am Herzen liegt: 
unsere Heimat. 

Im Rahmen der Tourismusin-
itiative Rheinland-Pfalz Gold 
durften wir gemeinsam mit 
einem starken Netzwerk unsere 
Region auf der Travel & Adven-
ture Show in Miami vertreten. 
Ziel war es, die German Wine 
Tour und damit die Vielfalt, 

Qualität und Lebensfreude un-
serer Weinregion international 
sichtbar zu machen.

Es war beeindruckend zu sehen, 
wie groß das Interesse an 
Deutschland, an Rheinhessen 
und an unseren Weinen ist. 
Viele Besucher waren neugierig 
auf unsere Kultur, unsere Land-
schaft und natürlich auf den 
Genuss, der unsere Region so 
besonders macht.

Solche Momente zeigen uns 
immer wieder, wie wertvoll das 
ist, was wir hier haben – und 
wie schön es ist, diese Begei-
sterung auch über Grenzen 
hinweg teilen zu dürfen.

CHAÎNE DES 
RÔTISSEURS 
 
Wir sind sehr stolz, dass  
Christian Barth in die 
ehrwürdige Confrérie de 
la Chaîne des Rôtisseurs, 
die internationale Verei-
nigung der Gastronomie, 
aufgenommen wurde.

the 
Germanwine tour

Choose your length of stay & preferred experiences

we’ll take care of the rest.

Johannis-  
           berg

Hofgut
Hotel

Frankfurt   
 Airport 
   (FRA)

�

favorite teamROBERT STANDFUSS
Ein Mensch für große Genussmomente 
 
Es gibt Begegnungen, bei denen man sofort spürt: 
Das passt. Genau so war es bei Robert Standfuß  
und Jan Kolenbrander.

Seit vielen Jahren kennen und schätzen wir Robert als 
erfahrenen Küchenprofi und als Persönlichkeit mit fei-
nem Gespür für Qualität, Abläufe und das, was gute 
Gastfreundschaft ausmacht. Seine Zeit in der Spitzen-
gastronomie des Rhein-Main-Gebiets, insbesondere 
im Wiesbadener Kurhaus, viele Jahre unter der Ägide 
von Gerd Käfer und Roland Kuffler, hat ihn geprägt 
und zu einem echten Experten für große Veranstal-
tungen und besondere Genussmomente gemacht.

Zudem freut es uns sehr, dass sein langjähriger Sous 
Chef, Jan Kolenbrander, ihm auch in die Favorite  
gefolgt ist und unser Küchenteam sehr bereichert.

Gemeinsam möchten wir neue Impulse setzen und 
kulinarische Erlebnisse schaffen, die in Erinnerung 
bleiben – authentisch, hochwertig und mit viel Herz. 

FAVORITE GOES AMERIKA 

Lieber Robert & Jan,   
wir freuen uns sehr  
auf den gemeinsamen  
Weg mit Euch!

FAVO RUN CLUB ZUSAMMEN
BEIM HENKELL 0.0% VINOTHON 
GENUSS-MARATHON 

Es sind nicht nur die großen 
Projekte, die uns als Team ver-
binden – sondern die gemein-
samen Momente außerhalb 
des Arbeitsalltags.
Mit unserem neuen Favo Run 
Club haben wir eine Möglichkeit 
geschaffen, gemeinsam aktiv zu 
sein, den Kopf frei zu bekom-
men und als Team noch enger 
zusammenzuwachsen.
Ein besonderes Highlight war für 
uns der Vinothon Genussmara-
thon am 25. April, bei dem rund 

15 Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter gemeinsam an den Start 
gegangen sind – ob über 8 oder 
21 Kilometer, jeder für sich und 
doch alle als Team gemeinsam.
Was uns dabei am meisten be-
geistert hat: der Teamgeist, die 
gegenseitige Motivation und 
die Freude, gemeinsam ein Ziel 
zu erreichen.
Denn am Ende geht es nicht nur 
um die Strecke – sondern um das 
Gefühl, Teil von etwas zu sein.

Die Ernennung zum Maître Hôtelier des Bailliage 
d’Allemagne ist für uns als Familie und als Gastgeber 
etwas ganz Besonderes. Sie steht für genau das, was uns 
seit jeher ausmacht: Leidenschaft für Gastfreundschaft, 
ein hoher Anspruch an Qualität und die Überzeugung, 
dass echte Herzlichkeit den Unterschied macht.

Umso mehr freut es uns, diesen besonderen Moment als 
Familie teilen zu dürfen. Wir sagen Danke für diese tolle 
Auszeichnung und freuen uns auf alles, was noch kommt.

gemeinsamlaufengemeinsamwachsen

    herzlichen 
   Glückwunsch

Mainz . Carl-Zeiss-Straße 45
Tel. +49 6131 62727-0
info@kantz-buero.de

Interesse geweckt? Besuchen Sie auch 
unseren Online-Shop: kantz-buero.de

Individuelle Bürosysteme und 
Büromaterialien. 

Wenn Ihre Mitarbeiter sich im 
Unternehmen wohlfühlen und 
sich ein positiver Teamgeist ent-
wickelt, dann haben wir unser 
Ziel erreicht.

  Matthias Hoffmann, Geschäftsführer
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www.schwimmbad-wendel.de

FAVORITE Rooftop Spa 
Konzept und Umsetzung :

 

BMW iX3 50 xDrive: WLTP Energieverbrauch kombiniert: 17,9–15,1 kWh/100km; WLTP CO2-Emissionen kombiniert: 0 g/km; CO2-Klasse: A; 
WLTP Elektrische Reichweite: 678–805 km.

www.favorite-mainz.de

I M P R E S S U M 
Seeger-Werbung GmbH & Co. KG  
72250 Freudenstadt  
T 07441 8857-0 

www.seegerwerbung.de 

Fotos: Seeger, FAVORITE, Adobe-Stock 
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