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Ein Geschenk Ihrer Gastgeberfamilie Barth - Karl-Weiser-Strafse 1 - 55131 Mainz - Fon 06131 8015-0 - www.favorite-mainz.de

EIN JAHR
ZWEI MEILENSTEINE

UNZAHLI
U,

WIR SCHLAGEN GLEICH ZWEI NEUE

KAPITEL AUF:

Aniello Casalino wird Kiichenchef im » FAVORITE restaurant «
und mit der FAVORITE Schloss-Gastronomie auf
Schloss Johannisberg beginnt ein weiteres Herzensprojekt!

... bereits in der letzten Favorite Zei-
tung haben wir angekiindigt, dass
2025 ein spannendes Jahr voller
neuer Wege und besonderer Mo-
mente sein wird. Und tatsachlich
—manchmal kommt alles anders, als
man denkt, und genau darin liegen
oft die schonsten Uberraschungen.

Anfang des Jahres beschaftigten wir
uns mit einem ganz anderen Projekt,
das noch nicht Realitat geworden ist.
Doch plétzlich ergab sich die Mog-
lichkeit, die Gastronomie auf Schloss
Johannisberg zu tibernehmen —

und wir als Familie wussten

sofort: Das machen wir!

Nur wenige Wochen nach
der Er6ffnung am 1. Mai
kam unser Sternekoch
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Tobias Schmitt auf uns zu und

teilte uns mit, dass er sich kiinftig
mehr Zeit fiir seine Familie nehmen
mochte. Als Familienunternehmen in
dritter Generation kénnen wir diesen
Wunsch mehr als nachvollziehen und
sind zutiefst dankbar fiir funf wun-
derbare gemeinsame Jahre.

Danke fiir alles, Tobi!

Veranderungen bedeuten immer
auch Chancen: neue Perspektiven,
frische Ideen und spannende Erleb-
nisse flir unsere Gaste. Seit tiber 15
Jahren ist es unser Herzensanliegen,
junge Talente zu fordern und ihnen
Raum zu geben, ihren eigenen Weg
in der Sternegastronomie zu gehen.
So haben wir uns auf die Suche ge-
macht —und ein aulRergewohnliches
Talent gefunden: Aniello Casalino.
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Der 31-Jahrige, der aus Ludwigsburg
bei Stuttgart stammt, hat seine Aus-
bildung an der Italian Chef Academy
absolviert und in der Drei-Sterne-Kui-
che von Heinz Beck in Rom gearbei-
tet. Nach Stationen in Ludwigsburg,
Schloss Monrepos und der Sterne-
kiiche der Traube Tonbach fiithrt ihn
sein Weg nun zu uns nach Mainz.
Wir sind gliicklich und stolz, dieses
aulergewohnliche Talent in unserem
Team willkommen zu heiBen und
Ihnen ab dem 27. August das

» FAVORITE restaurant« in neuem
Stil zu prasentieren.

Jetzt fehlt nur noch eines: Sie!
Kommen Sie vorbei, 1assen Sie sich
uberraschen und erleben Sie die
neue Handschrift von Aniello Casa-
lino. Wir freuen uns auf
Ihren ersten Besuch und
darauf, gemeinsam mit
Ihnen dieses neue
Kapitel aufzu-
schlagen.




Veranstaltungs- A
kalender 2025 &

RESERVIERUNGEN
& EVENTS FURS
RESTAURANT

Sie schauen den Kochen tiber die Schulter und entdecken beim Schopfen die
Vielseitigkeit der FAVORITE-Kiiche. Schlendern Sie vorbei an unserer Sushi-
station, der Austernbar, Live-Cooking Pastastationen, am Winzerstand und
der Champagnerbar... DJ André sorgt in der Kiiche fur die richtigen Beats!

OFFNUNGSZEITEN
Mittwoch -Samstag
12.00-14.00 & 18.30-21.00 Uhr

Kiichenparty-Preis pro Person (inklusive Getranke) 175 €
BETRIEBSFERIEN

22.-25. Oktober 2025 Termin: Do, 9. Oktober, 18.30 Uhr | Teilnahme nur mit Voranmeldung:

Telefon: 06131-8015-133 | Mail: restaurant@favorite-mainz.de

Das Highlight im Job-Alltag! by Aniello Casalino
Leichte, wochentlich wech- 1Table | 1 Team | 1 Menii
selnde Ments in 3- bis 4-

Unser Kiichenchef kreiert ein
4-Gang-Ment, das an einer
langen Tafel serviert wird,

OO0 Gangen zusammengestellt
aus unserer Abendkarte.

. . . Termine: Mi-Sa, 12-14 Uhr inkl. 2 Weine pro Gang. Unser T = clie eclen Belies
Ein Auszug aus AU RIESE R s L S Preis 3-Gang-Menii 75€ Team, Aniello Casalino und tessen aus der Erde —
. Inkl. 1 Glas Wein und Wasser Rgs(’;zijurant]elter Jlﬂ]ands(f]g . machen durch ihr einzigar-
Bretonischer Hummer Preis 4-Gang-Menil  85€ S S G faend el tiges Aroma jedes Gericht
Blumenkohl | Imperial Kaviar | Salicorn Inkl. 1 Glas Wein und Wasser Inkl. 4-Gang-Ment, Aperitif zum Genusserlebnis.
S e und begleitender Getranke Aniello Casalino und unser
Preis pro Person 135€ Gastkoch kreieren ein
. Termine: Jeden Do. ab 18 Uhr 6-Gang-Menii im Zeichen
Acquare]] o Risotto des Triiffels. Die Gastwinzer
Miesmuschelmantelcreme | Limette | Confit-Tomate UL W G B
mit korrespondierenden,
SpaR & Genuss in unserer ) edlen Tropfen ab.
Ka'be]] au StemeKuche ht — Samstag, 29 . November,
Lardo | Poverade | Pecorino | Dashi Beurre Blanc Arille Cassling Greun sidh ) 18.30 Uhr Preis p-P.275€
darauf, alle Kochbegeister- Gro g]f] K}*C eP ) ?:\/S:r?c’;e:ni?g; geesgzlgrant@
o . M zum kleinen Preis - :
Rossini ten In seme pesonderen unter 06131 8015-133
) B Kiichengeheimnisse einzu Das Rundum-Sorglos-Paket
Rinderfilet | Ganseleber - enthilt ein 4-Gang-Menii @ 11Pp: Unser
Ochsenschwanz Raviolo | Triiffel Termin: 0110, Thema Saucen inkl. begleitender Getranke. Triiffelarrangement
. Zum Chill-Out stoRen auch mit Ubernachtung!
e e :Zre'ts Pro PersEon 2152(; : Koche und Service dazu. reservierung@
ETICTRZUTILES SETY favorite-mainz.de
. . . . . . Fiir Moderation und beste
Jasmintee-Eis | Passionsfrucht | Opalys | Zitrone Teﬂ]rcllahmeTng{5 E;tS\(I;Ea%-S Stimmung sorgt unser DJ.
meldung: T: -8015- .
) Mail: restaurant @favorite- Termine: 17.09, 1510, 26.11.
Anderungen vorbehalten . .
mainz.de Preis pro Person 135€

IHREVENT 2025
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Planen Sie

RESERVIER- wFavoritePaskhotet, uf den
U NG E N & »Hofgut Laubenheim’er Hohe«
EVE NTS oder ganz individuell mit unse-

IN DE R rem »Favorite Catering Mainz«

Kontaktieren Sie uns unter

Wf I N BAR gastronomie@favorite-mainz.de

are there to celebrate Mitte

DJ »Andre and Friends« gé( tBbeT b]g N _
Eintritt: kostenfrei Asla L4 —
Getranke und Essen a la Carte Knusprige Hafermastgans, tranchiert

. : . . in der Pfanne serviert mit Maronen,
Wi B 1L SEDsfEy fum Ao mit unserem Sushichef Bratapfel, Klol3en, Rotkraut & Sauce.

Entdecken Sie, wie unser Sushichef Auch zum Mitnehmen.
seine Kreationen kreiert.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

N2
FAVORITE
catering

S o L Preis flir 4 Personen 140 € ~p
Lassen Sie sich einflihren in diese mit einer Flasche Hauswein 155 €
besondere Kunst des Kochens.
Kochkurs inkl. Speisen Géanse-Reservierungs-Hotline:
und Getrinke proPerson 79€  Telefon 061318015-0
Termin: 2. Oktober 2025 Nur auf Vorbestellung, Preise unter Vorbehalt!

WIE VIEL the-Company.de STECKT IN
IHREM HOTELZIMMER? Profssional

IHR FAVORITE PARKHOTEL

Unser Partner A N,
Ir Sln r Igl a |S|e- ichere ~Infrastruktur
[o]

im rungspartner fiir Hotellerie, Support
VO RITE 'I'esta'u.'ra.nt« Pflege & Industrie Unified Communications &

ContactCenter

Als erfahrenes Systemhaus bieten wir Alarmierungs- &
malgeschneiderte  B2B-Telekommuni- Notrufsysteme

kationslosungen und digitale Services -
zuverlissig, sicher und einsatzbereit. %@\3 Managed Services &

Wir denken Technik vom Nutzer aus und Carriermanagment

begleiten Unternehmen auf ihrem Weg
zur Digitalisierung - mit personlichem
Service und durchdachten Konzepten.

the-Company.de GmbH & Co. KG
the-Company.de PlanckstraBe 17 | 71665 Vaihingen/Enz
+49 7042 2886-55

we connect the world  www.the-company.de

Serviceroboter fiir
Gastronomie & Reinigung




RESERVIERUNGEN
& EVENTS FURS
HOFGUT

Feiern iiber den Diachern von Mainz

Die Skylounge auf dem Hofgut Laubenheimer Héhe bietet  *#8 =
die perfekte Sommer-Location fiir stilvolle Events:
mediterranes Flair, traumhafter Blick tiber die Weinberge,
die Skyline Frankfurts am Horizont und kulinarischer Genuss
in exklusivem Ambiente. Ideal fur Firmenfeiern, Geburtstage
oder Hochzeiten.

T auf dem HOFGUT

PE‘C{;Eé(UR Sonn- & Feiertags

AU _ 11-15 Uhr
‘HR \N‘NTER_ Alle Infos, Genielen Sie ein reichhaltiges Brunchbuffet in unserer Wein- 3

bergshutte mit Frihstucksbuffet, Eierstation, Vorspeisen, Haupt- |
gerichten mit Live Cooking und vielfdltiger Dessertauswahl.
Inkl. Kaffee, Tee, Wein, Sekt, Bier, Wasser, Softgetranke p.P.65€

EV ENT immer

a{ Le
Mitte M

Oktober
bis 26. Dezember

Knusprige Hafermastgans
tranchiert & in der groflen
Pfanne serviert mit Ma-
ronen, Bratapfel, KIoRen,
Rotkraut und Sauce.

B SCHON JETZT

| i OB = PLANEN: it einer Flasche Hauswein
E0 O m.z EiS]aufﬂaChe WE'HNACHTSFE'ERN Preis fiir 4 Personen 155 €
IN JEDER GROSSE

Nur auf Vorbestellung.
Preise unter Vorbehalt.

- 4 Panc ram _issTmath ~

Anfragen gerne an: . :
Reservierungs-Hotline:

www.hofgutilatubenheimer-hoehe.de janina.meyer@ Telefon 06131622260

hofgut-laubenheimer-hoehe.de
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WIRGES

Liebe Familie Barth,
i wir gratulieren Euch herzliche
= N = . zu Eurem neuen Kiichenchef im Favorite Restaurant
VI L0 R = Aniello Casalino und natiirlich zu der Bereicherung
mit Cem Yoldas fiir Schloss Johannisberg.

F q FriedenstraBe 7
65189 Wiesbaden (A
Telefon 0611 718709 - ! SRR
o0 ; P S PARTYLADEN

info@grobwiesbaden.de
maler-wirge ' o
www.GrobWiesbaden.de A !
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SCHLOSS JOHANNISBERG

SCHLOSS
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Wir freuen uns sehr, hnen ein ganz besonderes Herzenspro-
jekt vorstellen zu durfen: Seit dem 1. Mai 2025 diirfen wir die
gastronomische Verantwortung fiir Schloss Johannisberg
iibernehmen.

Dieser Ort hat uns vom ersten Moment an begeistert: ma-
jestatisch gelegen hoch liber dem Rhein, mit einer jahrhun-
dertealten Geschichte und einer Strahlkraft, die weit liber
den Rheingau hinaus reicht. Schloss Johannisberg ist nicht
nur die Wiege des Rieslings, sondern auch ein Ort, der fiir
Genuss, Kultur und Lebensfreude steht — Werte, die uns als
Familie und als Gastgeber zutiefst verbinden.

Fur uns bedeutet dieser Schritt nicht nur eine neue
Aufgabe, sondern ein neues Kapitel. Wir mochten diesen
geschichtstrachtigen Ort mit Leidenschaft, Qualitat und
echter Gastlichkeit fiillen — sei es in der stilvollen Schloss-
schanke, dem idyllischen Weingarten, beim Goethe-Blick
oder bei Hochzeiten, Tagungen und besonderen Events im
Furst von Metternich Saal.

Was uns besonders freut: Wir diirfen diese neue Aufgabe
nicht allein bestreiten, sondern gemeinsam mit einem Team,
das mit Herz, Know-how und Personlichkeit tiberzeugt. Mit
Cem Yoldas konnten wir einen langjahrigen Wegbegleiter
und echten Profi der Gastronomie fiir die Leitung der Favo-
rite Schloss-Gastronomie gewinnen. Seine Verwurzelung im
Rheingau, seine Erfahrung und Liebe zur Gastfreundschaft
machen ihn zu einem perfekten Gastgeber fiir diesen Ort.
Ebenso freuen wir uns tiber Kiichenchef Simon Kieslich, der
mit kreativer Handschrift und hohem Anspruch an Regio-
nalitdt und Qualitat unserer Kiiche ein unverwechselbares
Profil verleiht.

Gemeinsam mit unserem Team mochten wir als Familie
Barth Schloss Johannisberg zu einem lebendigen Ort machen
— fiir die Region, fiir unsere Gaste, fiir besondere Momente.

Wir laden Sie herzlich ein, uns auf dieser Reise zu begleiten.
Ob zum Mittagessen auf der Terrasse in der Schlossschanke,
zur Firmenfeier im Flirst von Metternich Saal oder einfach
auf ein Glas Riesling mit Aussicht im Weingarten oder am
Goethe-Blick — wir freuen uns auf Sie!

SCHANKE

wo der Riesling zu Hause ist

- v \ Regional genieflen,
)

Hier trifft saisonale Frische auf
kulinarische Raffinesse — perfekt
abgestimmt auf die Weine des
Hauses. Auch fur kleine Feiern
bietet die Schlossschanke den
passenden Rahmen.
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WEIN SJGARTEN

Das kulinarische Angebot unseres
Weingartens ladt mit Rieslingen,
regionalen Spezialitaten und ganz
viel Atmosphdre zum Verweilen
ein. Unkomplizierter Genuss trifft
jahrhundertealte Weinkultur.

pin

GOETHE S BLICK

Hier schenken wir inmitten der
Weinberge unsere Weine ganz
unkompliziert aus —fiir alle, die
unterwegs sind, wandern oder die
Aussicht lieben. Dazu gibt’s kleine
Leckereien und Picknickkorbe.

)

SCHLOSS SJLOCATION

Der Flirst von Metternich Saal

ist die stilvolle Eventlocation auf
Schloss Johannisberg —ideal fiir
Hochzeiten, Familienfeiern, Konfe-
renzen oder Tagungen. Mit lang-
jahriger Erfahrung, exzellentem
Service und feiner Kulinarik sorgen
wir dafiir, dass Ihr Event genau so
wird, wie Sie es sich wiinschen.

Die Schlossschdnke auf Schloss Johannisbergverbinde
regionale Kiiche, edle Weine undRheingau-Panorama -
ideal flir Lunch, Dinner oder kleine Feiern.
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26. SEPTEMBER | ab 18 Uhr

Livemusik von DJ + Sanger aus
Frankreich

Kulinarik von der Schlossschanke
Rieslinge von Schloss Johannisberg

St g sy

APRIL - OKTOBER | freitags,
samstags, sonn- & feiertags

Ein Blick in die Historie und den
Weinkeller mit anschlieBender
Verkostung dreier Weine.

Ab 16 Jahren « in deutscher Sprache

26. SEPTEMBER | 07. NOVEMBER
12. DEZEMBER | 18:30 Uhr

Exquisite Tour durch den Holzfass-
keller und die antike Bibliotheca
Subterranea. Anschlieende Wein-
verkostung mit sieben Weinen.
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29. AUGUST

After Work — der perfekte Start ins
Wochenende!

Mit DJ Live Sets, Kulinarik von der
Schlossschanke und Drinks von
Schloss Johannisberg

27. SEPTEMBER | 18:30 Uhr

Ein saisonales Mentii vom Kiichen-
chef. Unterhaltsam moderiert,
erleben Sie die Harmonie von feinen
Gerichten und erlesenen Rieslingen.

18. SEPTEMBER

Sunset, Beats & chillige Menschen
»Im Weingarten«

A
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GETRANKE

EIN SEKT IST
IMMER SO GUT WIE
SEIN WEIN.

FURST VON METTERNICH.
FURSTLICH GENIESSEN.

24. Oktober

Franzosischer Abend in der Schloss-
schanke mit franzosischem Menti,
Weinen von Schloss Johannisberg
und franzésischen Liveacts.

Mgmmf/%

06. NOVEMBER

Franzosische Kostlichkeiten, Weine
des Hauses & franzosische Liveacts.

11. NOVEMBER - 06. JANUAR
»In der Schlossschanke«

Knusprige Gans, tranchiert,
mit Maronen, Bratapfel, Kl6Ren,
Rotkraut und Sauce.

7@* ¥ ?”%* rbe
22. NOVEMBER | 16:00 Uhr

Eine auBergewodhnliche Probe.

Wir prasentieren Juwelen aus der
Schatzkammer & verwohnen Sie mit
einer einzigartigen Mentikreation.

é%%%%%%b

28. NOVEMBER - 26. DEZEMBER

Zwischen funkelnden Lichtern und
dem Duft gebrannter Mandeln
laden stimmungsvolle Stande zum
Verweilen ein.

Freuen Sie sich auf unsere neu
installierten Eisstockbahnen!

Weihnachtsfeiern ab 10 Personen.

Adventssonntag | mittags & abends

Zwei Adventsmentis zur Wahl.

13. DEZEMBER | 18:30 Uhr
Saisonales 4-Gang-Menti vom

Kiichenchef, moderierte 2er-Wein-
begleitung pro Gang und Fiihrung.

25. + 26. DEZ | mittags & abends

Zwei Weihnachtsmentis zur Wahl.

31. DEZEMBER | 19:00 Uhr

Feiern Sie den Jahreswechsel mit
einem festlichen 7-Gang-Galame-
nii, Champagner-Aperitif, Top-
Entertainment & DJ.

WEINGUT

BECK

@ lecbissheiniel; Gl

Wir wiinschen
weiterhin

lhr GetrankefachgrofShandel

' rénkef . viel Erfolg!
im Rhein Main Gebiet.

Schildweg 2
55271 Stadecken-Elsheim
Rheinhessen
T06136/24 87 - F 06136/92 44 13
M weingut@hedesheimer-hof.de

Tel: 06144 - 46827-0
info@wigem.de
www.wigem.de

WIGEM Getranke GmbH
An der Steinlach 11-13
65474 Bischofsheim

W www.hedesheimer-hof.de

Saugute Tradition!

Miinchner Hellbier-Tradition seit 1895

www.hedesheimer-hof.de

GUT, BESSER, PAULANER.




Fiir Druckfehler tibernehmen wir keine Haftung.
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Das Team erweitert sich:
Unser Team auf
Schloss Johannisberg

Manchmal kommt das Leben mit Uberraschungen um die Ecke — so auch
dieses Projekt: die Ubernahme der Gastronomie auf Schloss Johannisberg.
Es war eine spontane Anfrage, ob wir die Gastronomie an diesem besonderen
Ort ilbernehmen mochten, aber eine, die uns als Familie sofort begeistert hat.
Ohne zu zdgern haben wir in kiirzester Zeit ein neues Team zusammenge-
stellt und dabei selbstverstandlich alle bisherigen Mitarbeitenden vor Ort
ubernommen. Parallel haben wir im gesamten Favorite-Team tberlegt, fur
wen dieser neue Arbeitsplatz passen konnte — und so entstand gemeinsam
mit neuen Kollegen ein schlagkraftiges Team aus rund 30 Mitarbeitern.

Dass das alles in weniger als vier Wochen so reibungslos funktioniert hat,
verdanken wir allein unserem grofRartigen Team. Danke an jeden Einzelnen!

Die erste zentrale Personalentscheidung fiel schnell und so war Kiichenchef
Simon Kieslich sofort gesetzt. Seit tiber zehn Jahren pragt er mit viel Herzblut
unser Sternerestaurant in der Favorite, viele Jahre als Kiichenchef und rechte
Hand von Tobias Schmitt. Seine Art, sein Humor und sein klarer Ktichenstil
haben unser neues Kiichenteam auf Anhieb begeistert.

ersonl

FAVORITE's
KENNENLERNEN-
ANIELLO-SPECIAL

buchbar vom 27. August
bis 30. November
Anreise: Mi - Sa

m Eine Ubernachtung im
Superior Plus Zimmer
mit offenem Bad-Raum-
Konzept

® Reichhaltiges Frithstuicks-
buffet

B 4-Gang-Gourmetment,
nach Wahl des Kiichen-
chefs, im »FAVORITE
restaurant« von Aniello
Casalino

m Kostenfreie Nutzung
unseres ,FAVORITE spa«

m Kostenfreie Nutzung der
hoteleigenen Tiefgarage

FAVORITE's FAVORITE's
WELLNESSTAG GOURMETZEIT
ganzjahrig buchbar ganzjahrig buchbar

(auBgenommen Messen,
Weihnachten & Silvester)

m Eine Ubernachtungim
Superior Plus z.T. mit offe-
nem Bad-Raum-Konzept

m Reichhaltiges
Frithstlicksbuffet

® Begrufungsgetrank

® 3-Gang-Menu nach Wahl
des Kiichenchefs am
Anreisetag in der Wein-
bar oder auf dem Hofgut

B 1x 60 min Massage p.P.
auf Anfrage und nach
Verfligbarkeit

B Favorite Spa: 90° Sauna,
Dampfbad, Infrarot-
kabine & Ruhebereich

Rooftop Spa: 75° Sauna,
Whirlpool & Aufllenliegen

(auBgenommen Messen,
Weihnachten & Silvester)
Anreise: Mi - Sa

m Eine Ubernachtungim
Park Studio Plus mit offe-
nem Bad-Raum-Konzept

® Reichhaltiges
Frihstiicksbuffet

B 6-Gang-Gourmetment,
nach Wahl des
Kichenchefs, im
»FAVORITE restaurant«
von Aniello Casalino

m Korrespondierende Weine
zum Menu inklusive
Champagnerapéritif

m Kaffeespezialitaiten und
Wasser zum Abendessen

m Kostenfreie Nutzung der
hoteleigenen Tiefgarage

(nach Verfuigbarkeit)
Doppelzimmerab *210 €
Einzelzimmer-

zuschlag pro Nacht 35€

*Die Preise verstehen sich pro Person.

Fliesen Mauz GmbH | Dekan-Laist-Str. 48 | 55129 Mainz | www.fli
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Seeger-Werbung GmbH & Co. KG - 72250 Freudenstadt - T 07441 8857-0 - www.seegerwerbung.de
Fotos: Seeger, FAVORITE, Adobe-Stock, shutterstock

Herausgeber:

FAVORITE Parkhotel GmbH - Karl-Weiser-Str 1- 55131 Mainz - T 06131 8015-0

Kantz - sitzsicher.

Ein Universalgenie.
Markant. Innovativ.
Einzigartig.

Individuelle Birosysteme und
Biiromaterialien.

Besuchen Sie unseren
online-Shop:
kantz-buero.de

Mainz . Carl-Zeiss-Strafle 45
Tel. +49 6131 62727-0
infoldkantz-buero.de

(nach Verfiigbarkeit)
Indoor-Pool
Doppelzimmerab *199 € Doppelzimmerab *330€
Einzelzimmer- Einzelzimmer-

zuschlag pro Nacht 35€ zuschlag pro Nacht 35€

MIT

Auch bei der Suche nach einem Gastgeber und Geschaftsfithrer flr Schloss
Johannisberg hatten wir Gliick — oder vielleicht war es einfach Fiigung. Bei
Fernando Neurohr reichte ein einziger Anruf, und er machte sich direkt am
nachsten Tag vom Bodensee aus auf den Weg, um sich vor Ort ein Bild zu
machen. Er war sofort Feuer und Flamme — und zwei Wochen spater schon
in Mainz. Aus urspringlich geplanten drei Monaten zur Unterstiitzung der

Er6ffnungsphase sind inzwischen zehn geworden. Wir freuen uns sehr tiber
die gemeinsame Zeit und sind gespannt auf alles, was noch kommt.

Fur die langfristige Verantwortung konnten wir Cem Yoldas gewinnen. Mit
seiner langjahrigen Erfahrung als F&B Manager und Hoteldirektor in Wies-
baden und Umgebung war flr uns schnell klar: das passt perfekt! Seit dem 1.
Juli ist Cem Teil der Favorite-Familie — und wir sind sehr froh dartber.

Besonders schonist es, zu sehen, wie harmonisch und vertrauensvoll Fernando
und Cem zusammenarbeiten. Zwei Personlichkeiten, ein Ziel, ein Team.

Genau das macht fiir uns echte Gastfreundschaft aus.

Alle Inos &

TE
FA\;gwhohzl

Genuss » Wellness ¢ Erlebnis

JETZT [m]%¥, 2

PLANEN!

Entdecken Sie unsere vorteil-
haften Angebote und buchen
Sie jetzt Ihren Mainz-Urlaub.

Wir sorgen dafiir, dass
Sie sich wohl fiihlen!

ZUM DETAIL.

Exzellent betreut, seit 1978. Spezialisiert auf industrielle und mittel-

,

Q@ Rudolf-Diesel-Stralte 3
59399 Olfen

Qe Tel: +49 2595 21 26 600 L
@& www.helmig-partner.com E

HELMIG &
& PARTNER =

GEITEL

GmbH & Co.KG

[ Reinigungsunternehmen ]

Robert-Koch.Str. 33
55129 Mainz
Telefon 06131 - 9737-0
Telefax 06131 - 9737-37
eMail: info@geitel.de
www.geitel.de

Hausmeisterdienste
Unterhaltsreinigung
Glasreinigung
Winterdienst
Kehrdienste

B UROSYSTEME
Fassadenreinigung

Griinschnitt

cococococococococo

Teppichbodenreinigung
Krankenhausreinigung

/ . ’ standische Unternehmen bieten wir nachhaltig den bestmadglichen
Schutz durch Versicherungen, Vorsorge und Risikomanagement!

EE

FAVORITE Rooftop Spa

Konzept und Umsetzung :

wendel

POOL & WELLNESS

reinige - verleint

Wascherei Diener
GmbH & Co. KG
Mittbach 22 - 36157 Ebersburg
Tel. 06656/9628-0
Fax 066 56/9628-20
www.waescherei-diener.de

DER ILLY BLEND.
EINE NIEMALS ENDENDE PASSION,
DEN ILLY BLEND ZU PERFEKTIONIEREN.

www.illy.com

\_www.schwimmbad-wendel.de





