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Liebes Brautpaar,
vielen Dank für Ihr Interesse an unserem 

Hofgut Laubenheiner Höhe.

Wir  freuen uns schon heute darauf,  für  Sie und  mit  Ihnen 
gemeinsam den schönsten Tag Ihres Lebens zu planen. 

Die Vorbereitung  der eigenen Hochzeit ist - wie wir  aus eigener 
Erfahrung wissen - eine aufregende und manchmal  auch 
aufreibende  Zeit. Um die Planung so einfach wie möglich  für  Sie 
zu gestalten, haben wir  Ihnen diese Hochzeitsmappe 
zusammengestellt . Diese soll Ihnen einen ersten Einblick in 
unsere Location und  unsere Angebote geben! 

Gerne zeigen wir  Ihnen unsere Räumlichkeiten  und besprechen 
bei einem persönlichen Treffen auf  unserem Hofgut  Ihre 
individuellen  Wünsche und Vorstellungen . Anschließend 
unterbreiten  wir  Ihnen gerne ein individuelles  Angebot. 

Wir  würden  uns sehr freuen, Ihre Hochzeit gemeinsam mit  
Ihnen zu einem unvergesslichen Erlebnis zu gestalten und  der 
kompetente  Partner an Ihrer Seite sein zu dürfen!  

Herzliche Grüße 

Janina Meyer, Alessia Himmel & das gesamte Team des Hofgut 
Laubenheimer Höhe
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Wir, die 

Familie Barth,

leben die Gastronomie seit 50 Jahren und erfreuen uns jedes 
Mal aufs Neue daran, bezaubernde Feste für  unsere Gäste 
umzusetzen!

Mit  dem Hofgut  Laubenheimer Höhe, welches in Mitten  
rheinhessischer Weinberge auf  dem höchsten Punkt von Mainz 
gelegen ist, ist es uns 2011 gelungen, eine einzigartige  Location 
im  Rhein-Main -Gebiet zu erschaffen und wir  können in den 
vergangenen 10 Jahren auf  viele erfolgreiche Veranstaltungen  
zurückblicken. 

Durch jahrelange Erfahrung bieten wir  Ihnen eine 
außergewöhnliche  Location, hervorragendes Catering und 
persönlichen Service í alles aus einer Hand.

Daher wären wir  gerne der persönlicher Partner an Ihrer Seite, 
um mit  unserer Erfahrung und unserer Leidenschaft auch Ihre 
Hochzeit zu einem unvergesslichen Tag werden zu lassen!

   

Ihre Familie Barth 



Unsere Hofscheune
Auf einer Eventfläche von 750 m² befindet  sich alles, was man 
für  ein unvergessenes Fest braucht . Die Hofscheune bietet  
Ihnen Platz für  10 bis 380 Personen.
Auf beiden Seiten der Hofscheune liegen nutzbare  
Außenflächen. So betreten  Sie die Location über einen 
wunderschönen Innenhof  und  gelangen auf  die 
Panoramaterrasse mit  eigenem Garten. Diesen können Sie für  
Empfänge, Partys, Buffets oder als Lounge nutzen . Der Garten 
steht Ihnen exklusiv zur Verfügung .
Die Hofscheune bietet  modernste Technik, Klimatisierung  und  
ist komplett  ausgestattet . Musikdarbietungen  sind möglich .

Hochzeit mit  Hütten -Feeling gefällig? 

Dann bietet  unsere Hüttenalm  den perfekten  Rahmen für  Ihre 
Hochzeit! Entdecken Sie unsere rustikale  Location mit  
unglaublichem  Charme und Hütten -Feeling inklusive!

Gestalten Sie mit  bis zu 80 Gästen Ihre ganz persönliche 
Hüttenalm -Hochzeit und  genießen Sie die wohlige  Atmosphäre 
unserer Hüttenalm,  welche ganz aus Holz gebaut ist. 

Die eigene Terrasse der Alm mit  Blick bis nach Frankfurt  bietet  
im  Sommer den perfekten  Platz für  Ihren Aperitif!  

Unsere Hüttenalm



Beispiel des Ablaufs

Zum Sektempfang reichen wir  auf  unserer wunderschönen 
Panoramaterrasse oder bei schlechtem Wetter  unter  und auf  
der Empore, ein erfrischendes Glas Sekt sowie eine Auswahl an 
Softgetränken.
  
Winzersekt aus der Region 
Traubensecco (alkoholfrei)
Bitburger  Premium Pils vom Fass &  Radler
Apfel- und  Orangensaft von Granini  &  Softgetränke
Gerolsteiner Mineralwasser still  &  medium

Im Pauschalpreis für  1 Stunde inkludiert . 
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Der Sektempfang



Das Fingerfood (optional)
Begleitend zum Apéritif  bieten wir Ihnen folgendes Fingerfood 
an:

Französisches Weißbrot schräg geschnitten, mit Butter 
bestrichen und liebevoll ausgarniert, auf Wunsch auch mit 
verschiedenen Brotsorten, z.B. 

| Senfkorngurke | Ingwer

Geröstete Weißbrotscheiben, auch Wunsch auf mit 
verschiedenen Brotsorten, z.B. 

| rote Kresse| geröstete Cashew
| Thunfischcreme

frittierte Carmensita Kaper 

| Brotchip
softes Wachtelei 

| Mango | Chili 

Wir  empfehlen  zwei bis drei Teilepro Person. 
Selbstverständlich steht Ihnen eine weitere  Auswahl an 
Fingerfood bereit . Schauen Sie dazu gerne in unsere Menü- 
und Buffetvorschläge. 



Das Dinner am Buffet

| Oliven

Eingelegte , getrocknete  und  

luftgetrocknete Italienische Salami und Schinken

| frittierte Kapernäpfeln 

| Balsamicovinaigrette  
Basilikum 

 | Honig-Senf-Soße 

 und  

***

| Thymianpolenta

 mit Sauce Béarnaise | südlichem Schmorgemüse 
Kartoffelrisotto

 | saisonales Gemüsebouqet | Proseccoschaum

| frisch am Buffet zubereitete Pasta 
verschiedene Saucen 



Das Dinner am Buffet

Das gesamte Buffet  ist in  der Pauschale enthalten .

Weitere Vorschläge für  Vorspeise, Hauptgang  und Dessert 
finden  Sie in  unseren Menü- und  Buffetvorschlägen.
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Hauswein vom Hofgut 
(Rotwein trocken, Weißwein trocken & halbtrocken)

Bitburger Premium Pils vom Fass 
Bitburger Pils alkoholfrei

Radler

Paulaner Kristall 
Paulaner Hefe dunkel 
Paulaner Hefe alkoholfrei

Gerolsteiner Mineralwasser still und medium 

Apfel- und Orangensaft von Granini

Softgetränke

Heißgetränke
Kaffee, Tee, Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato, Milchkaffee

Im Pauschalpreis für 5 Stunden inkludiert.

Das Mitbringen von alkoholischen Getränken ist nur nach 
Absprache und mit Berechnung eines Korkgelds gestattet.



Die Pauschale 
In unserer Pauschale für Sie inkludiert sind: 

Å Bereitstellung von Mobiliar, bestehend aus runden Tischen 
für 8 bis 12 Personen mit weißer Tischwäsche und 
Polsterstühlen inkl. Hussen 

Å Servicepersonal bis 3:00 Uhr

Å Geschirr, Besteck, Gläser und weiße Stoffservietten 
zum Dinner

Å Lounge Möbel (2 Stück)

Å Stehtischbrücken (2 Stück) auf der Terrasse

Å Geschenketisch

Å Location-Miete und Endreinigung der Räumlichkeiten

Preise je nach Personenzahl 

Alle weiteren  Leistungen, die nicht  explizit  genannt  oder 
aufgeführt  sind, werden nach Verbrauch berechnet 
und  mit  Ihnen abgesprochen.



Ein Tipp von uns an Sie
Liebe Brautpaare, wir  möchten Sie bereits heute schon darüber  
informieren,  dass wir  Ihnen empfehlen  z. B. einen Freund der 
Familie damit  zu beauftragen,  Ihre Geschenke für  die Hochzeit 
am Abend entsprechend zu verwahren.
Wir  können Ihnen leider keinen abgeschlossenen Raum für  die 
Geschenke zur Verfügung  stellen und  übernehmen  somit  auch 
keinerlei  Haftung  für  Geschenke.

Die Grundbeschallungsanlage, wie auch LED Floorspots an jeder 
Säule der Hofscheune (farbig  auf  Ihre Deko anpassbar) und ein 
Mikrofon  für  kurze Ansprachen sind inklusive  der Pauschale. 
Gerne bieten wir  Ihnen über unseren Techniker ein Angebot 
über extra Partybeleuchtung  und professionelle 
Musikverstärkung  an. 

Die Technik

D`r Pdqrnm`k
Das Personal ist in  unserem Pauschalangebot bis 03:00 Uhr 
inkludiert . 



Mitternachtssnack (optional dazubuchbar)
Gerne bieten wir  Ihnen vom Buffet  nachfolgende 
Mitternachtssnacks  an:

dreierlei Saucen (scharf, mittelscharf und mild)
Holzofenbrot | Brötchenauswahl

Feigensenf | Trauben | Nüssen | Brotauswahl & Butter

Schinkenauswahl | Gewürzgurken | Brotauswahl | Butter

 | Holzofenbrot

| Sauercrème | Baguette

Wir  empfehlen  Ihnen, unseren Mitternachtssnack  für  
die Hälfte  der Gäste zu bestellen.



Die Cocktailbar (optional dazubuchbar)
Gerne bereiten wir  für  Sie unsere leckeren Cocktails &  
Longdrinks zu und bieten Ihnen individuelle  Pauschale an. 

Gerne finden  Sie auf  der folgenden Seite unsere Cocktail- und  
Longdrinkkarte . 



Unsere Cocktail- & Longdrinkkarte

Berro Cachaca | Limetten |  Rohrzucker 

Weißer Rum |  Limetten |  Pfefferminz |  Rohzucker |  Wasser 

Smirnoff  Wodka |  Limettensaft |  Ginger Beer 

Tequila |  Orangensaft |  Grenadine 

Ginger Ale | Limetten |  Rohrzucker 

Ihr Lieblingscocktail ist nicht dabei? Sprechen Sie uns gerne an! 
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Bei besonderen Dekorationswünschen empfehlen  wir  Ihnen 
unseren Partner: 

Grob Floraldesign

http:// www.grobwiesbaden.de /

Stefan Grob
Friedenstraße 7
65189 Wiesbaden
Telefon: 0611 - 718709
E-Mail info@grobwiesbaden.de  

Auf der nachfolgenden Seite finden  Sie weitere  Impressionen 
unseres Dekopartners. 

Lassen Sie es uns gerne wissen und wir  fragen die Firma Grob 
Floraldesign mit  Ihren individuellen  Wünschen für  Sie an! 


