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Liebe Gäste,
herzlich Willkommen in unserer

Hüttenalm.

Inmitten wunderschöner Weinberge, hoch über den Dächern
von Mainz und Rheinhessen, liegt das Hofgut Laubenheimer
Höhe. Der Lage entsprechend, mitten in der Natur, wird das
Projekt ökologisch und regional-wertvoll umgesetzt.
Winterzeit ist Hüttenzeit!
Und diese Zeit, liebe Gäste, können Sie am besten auf dem
Hofgut Laubenheimer Höhe genießen.
Ob Weihnachtsfeiern, Firmenevents, Familienfeiern oder
einfach zum gemütlichen Schmausen mit Ihrem Freunden. All
das bietet Ihnen auch dieses Jahr wieder unser Hütten Team,
rund um die Eisbahn.
Wir freuen uns schon heute auf die weiteren Detailabsprachen
mit Ihnen!
Herzliche Grüße
Janina Meyer & das gesamte Team des Hofgut Laubenheimer
Höhe



Die Speisen im Hüttenalm-Paket
Zur Begrüßung auf und vor der Hüttenalmterrasse reichen wir 
bei allen Varianten:
Herzhafte Teilchen zum Empfang (2 Stück pro Person)
Anschließend haben Sie die Wahl zwischen unseren fünf 
köstlichen Hüttenvarianten: 

Variante 1
Kürbisrahmsuppe mit Steierischem Kürbiskernöl serviert
***
Gänsepfanne
Knusprige Hafermastgans mit Apfelrotkraut, hausgemachten 
Kartoffelklößen mit Schmelze, Bratäpfeln, glasierten Maronen 
und Sauce - auf dem Tisch eingesetzt -
***
Fluffiger Hofgut-Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster 
und Apfelmus

€ 80,00 pro Person

Variante 2 
Kürbisrahmsuppe mit Steierischem Kürbiskernöl serviert
***
Hofgut Spezialitäten Pfanne 
Fertig zubereitete zarte Schweine und Rinder Steaks in 
würzig-winterlicher Marinade, Wiener Brathendl, und 
Lammhüfte
Dazu dreierlei Grill-Saucen und Kräuterbutter, glasierte 
Bohnen und winterliches Gemüse, Grilltomaten, 
Folienkartoffeln und Kartoffelsalat 
- auf dem Tisch eingesetzt -
***
Fluffiger Hofgut Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster
und Apfelmus

€ 85,00 pro Person



Die Speisen im Hüttenalm-Paket
Variante 3 
Kürbisrahmsuppe mit Steierischem Kürbiskernöl serviert
***
Hofgut-Brühe-Fondue 
Kräftige Brühe vom Rind oder Geflügel, dünn geschnittenes 
Rind-, Schweine- und Geflügelfleisch 
Auswahl an buntem rohen Gemüse dazu verschiedene Saucen, 
Krautsalat, Mixed Pickels, Salat, Folienkartoffeln und gebackene 
Mini Kartoffeln - auf dem Tisch eingesetzt -
***
Fluffiger Hofgut-Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster
und Apfelmus

€ 85,00 pro Person

Variante 4 : Menü
(Ihre Auswahl muss mindestens 2 volle Werktage vor der 
Veranstaltung vorliegen) 

Kürbisrahmsuppe mit Steierischem Kürbiskernöl serviert
***
Saftig geschmorte Keule vom Hirsch an Wacholdersoße 
mit Rahmwirsing und gebratenen Schupfnudeln
oder 
Filet vom Kabeljau auf Kartoffel-Sellerie-Stampf, 
Rieslingschaum und sautierten Waldpilzen
oder 
Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln (auf Wunsch 
mit herzhaftem Bacon) 
***
Fluffiger Hofgut-Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und 
Apfelmus

€ 69,00 pro Person



Die Speisen im Hüttenalm-Paket
Variante 5: Hüttenbuffet 
- ab 30 Personen –

Rustikales Vorspeisenbrett am Tisch eingesetzt
Verschiedene Wurstsorten, heimischer Schinken, Pilze, 
Schmalz, geräucherte Forelle, Fleischpflanzerl, Spundekäs
& Käsewürfel, Essiggurken, gekochte Eier, Senf und 
Meerrettich, dazu herzhaftes Brot (Käse extra) 
*** 
Zart geschmortes Wildragout mit Schwarzwurzelgemüse 
Wiener Backhendl mit Zitrone 
Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln 
Gesottener Rindertafelspitz mit Meerrettichsauce 
Gebratener Kabeljau mit Rieslingsauce
Dazu Kartoffel-Sellerie-Stampf, Schupfnudeln, sautierte 
Mini Kartoffeln, Kartoffel-Gurken-Salat, Auswahl an 
winterlichen Salaten
***

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster
Apfelstrudel mit Vanillesauce 
Beschwipstes Stollentrifle mit Beeren im Weckglas
Zimt-Schokoladenmousse mit Karamell 

€ 89,00 pro Person



Die Getränke im Alm-Paket 
Zum Empfang:
Begrüßung der Gäste mit einem Haferl Hüttenpunsch, 
Glühwein oder Softgetränk pro Person auf der Terrasse der 
Hüttenalm / Hofgut Alm. 
Weitere Getränke zum Empfang auf Wunsch und nach 
Verbrauch. 

Die Getränkepauschale für 5 Stunden zum Essen: 
Hauswein (Weiß- und Rotwein), Bier vom Fass, Wasser, 
Softgetränke und Filterkaffee sind inklusive. 
Weitere Getränke auf Wunsch und nach Verbrauch. 
Die Getränkepauschale beginnt mit dem Übergang in die 
Hüttenalm oder auf Wunsch nach dem ersten 
Empfangsgetränk.
Getränke nach der Pauschalzeit werden nach Verbrauch auf 
Gesamtkostenrechnung laut Getränkekarte gebucht oder 
können auf Wunsch für € 12,00 je Stunde / Gast (auf die 
Gesamtpersonenzahl) verlängert werden. 
1 Runde Hofgut Schnaps als Absacker nach dem Essen 
Bitte habe Sie Verständnis dafür, dass wir bei 
Gruppenreservierungen in der Hüttenalm keine Getränke à la 
Carte anbieten können. 



Unsere Winterwelt
Möchten Sie und Ihre Gäste vor oder nach dem Essen gerne
noch eine Runde Eisstockschießen oder Eislaufen, so kann dies 
wie folgt hinzu gebucht werden.
Eisstockschießen je Bahn und Stunde: € 35,00
Materialpfand: € 50,00 
(je nach Verfügbarkeit! Die Buchung der Hüttenalm schließt 
nicht die Verfügbarkeit der Eisstockbahn oder der Eisbahn ein)
Eislaufen auf unserer Panorama Eisbahn pro Person: € 4,50
Verleih Schlittschuhe pro Person: € 5,00 (eigene Schlittschuhe 
dürfen natürlich mitgebracht werden)
Info: Gerne führen wir für Sie und Ihre Gäste entsprechende 
„Strichlisten“ für das Eislaufen oder den Verleih und rechnen 
dieses auf der Gesamtrechnung ab. 
Da unsere Eisstockbahn sehr beliebt ist, empfehlen wir eine 
frühzeitige Buchung.



Reservierungen 
Exklusivität der Hüttenalm / Hofgut Alm können wir nur bei 
voller Hüttenbelegung und nach Verfügbarkeit gewähren: 
Ab 60 Personen oder € 3.800,00 Mindestumsatz. 
Bei einer exklusiven Buchung der Hüttenalm bis zu 60 Personen 
kann ebenfalls ein Almbuffet angeboten werden!
Die Maximalbelegung der Hüttenalm liegt bei 80 Personen, der 
Hofgut Alm bei 70 Personen gesetzt. 
Sie sind mehr Gäste? Dann sprechen Sie uns an, wir finden 
einen Weg! 
Bitte beachten Sie, dass wir je nach Bedarf eine Raummiete / 
Servicepauschale zwischen € 297,50 und € 595,00 berechnen.

Technische Ausstattung in der Hüttenalm /Hofgut Alm ist eine 
Grundbeschallungsanlage für Hintergrundmusik integriert.
Wünschen Sie bei einer exklusiven Buchung einen DJ etc. so 
muss dieser bitte die komplette Technik einbringen. 
Bei der Buchung eines DJ helfen wir gerne weiter.

Technische Ausstattung



Liebe Gäste, 
wir hoffen, Ihnen gefallen unsere Hüttenalm-Vorschläge und 
Sie freuen sich schon genau so wie wir auf die Winterzeit! 
Gerne unterbreiten wir Ihnen auch ein individuelles Angebot 
zugeschnitten auf Ihre Veranstaltung! 
Wir freuen uns schon heute auf die weiteren Detailabsprachen 
mit Ihnen und sind jederzeit gerne erreichbar! 
Bis bald, herzliche Grüße vom Hofgut Laubenheimer Höhe

Ihre Janina Meyer 
janina.meyer@hofgut-laubenheimer-hoehe.de

06131 – 62226 21

Unser Küchen TeamUnser Küchen-Team

mailto:janina.meyer@hofgut-laubenheimer-hoehe.de


Silke Bucher

Unser Küchen Team

Hofgut Laubenheimer Höhe
Auf der Laubenheimer Höhe 1 - 3 – 55130 Mainz

www.hofgut-laubenheimer-hoehe.de

Alle aufgeführten Preise sind Bruttopreise.
Die Anpassung von Preiserhöhungen behalten wir uns vor. 
Es gelten die auf unserer Homepage einsehbaren AGBs.


